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wit dem Terpentindi; ich habe jedoch keinen Versuch machen
Lkonnen, dies niher za begriinden.

6) Das Oleun de Ceidro bot folgendé Zusammensetzung:
Hoblenstoff’ 88,15 )
Wasserstoff 11,48 § Formel = Cyo .

7) Das Limonenil (Huile de limette) wurde zusammenge-

setzt gefunden aus:
Hohlenstoff  8-,6 )
Wasserstoff 12,4 § Formel = Cyo Ha.

8) Mir. Bonastre hat scit lange einen krystallisirten
Horper belaunt gemacht, welchen er aus dem Harze des
‘Theerbanms (de Varbre a brai) zog, und welches er mit dem
Namen Sous-vésine de P’arbre & brai bezcichnet; Hr. Dumas
bat verschiedene Muster dieses KSrpers untersucht, welcher
eathielt:

Kohleustoff 85,3
Wasserstoll' 11,7 ; Formel = Cy2 4 O.
Sauerstoll’ 30 S

Diese Substanz ist darum merkwiirdig, dais sie dieselbe
Formel, wie dic Cholesterine oder der perlinutterglinzenden
Substanz der Nierensteine hat, welche sclion durch Herra
Chevreul analysirt ist.

(Journal de chimie médicale, Juin 1835,)

Chemische Analyse der Knollen und des
Stengels von Oxalis erenata; =~

von lrn. Payen.

——

Idie Unollen der Oxalis erenata enthielten:
Wasser . . . . . . . .. . . 8000

Satzmehl . . . . . . . . ., . 250
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Eiweis . . . . . . « .+ . . . 110

Schieim , auflSsliche stickstoffhaltige Sub-

stans, Salze . . . . . . . . . 555

Holzfaser und Kieselerds . . . . . 444
100,00

Iadem ich diese erste Analyse gebe, habe ich die Be-
merkung hinzuzufiigen, dafs im Zaustande der vorgeriicktern
Reife das Verhiltails des Satzmehls ohne Zweifel viel gréfser
ist. Dieses wird in den folgenden Resaltaten, welche ich von
andern Rnollen erhielt, bestatigt.

Hr. Jaques zu Neuilly iibersandte mir hiirzlich drei
Hnollen der Osalis, welche er cultivirt hatte; sie waren vo-
lumin8ser und in einem vollkommnera Zustand der Reife, als
diejenigen, welche ich analysirt hatte und welche aur 2,5 Proe.
Satzmeh! enthielten.

Der grifste unter ihnen wog 6,5 Grammea; ein sebr
diinnes Schnittchen davon liels unter dem Microscope ein
lockeres Gewebe bemerken, welches in jeder seiner weiten
Zellen mehrere Korner von Satzmeh! in verschiedener Griibe
einschiofs.

Diese ausgesondert und fir sich gepriift zeigten darin
eine bemerkenswerthe Bildung, dafs die grifsern Korner im
Allgemeinen unregelmifsiger oder hiclerig waren, als in vere
schiedenen andern Satzmehlarten.

Die einen davon waren birnfirmig, mehr oder weniger
linglich ven Gestalt und mit rundlichen Aunfschweilungen ver-
sehen; dic andern waren noch linger wnd ein wenig gee
kriimmt, #hnlich der Figur einer Garke.

Alle liefsen, von dem Nabel ausgehend, die excentrischen
Linien wabrnebmen, welche von den Herren Tarpin und
Broagniart in andern Satzmehlarten beobachtet, hier um

Auml. d. Phorm. XV.Bds a. flefs. 11
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so besser dic Art des progressiven Wachsthums der gerin-
gelten Korner anzuzeigen scheinen, als vou dem Punkte der
Anhaftung auszugehen, wo der gréfste Theil durch die Hraft
der Ausscheidung ousgestreckt ist und man die Theile der
excentrischen Hreise vorschreitend entwickelt erblicht,

Diese Bemerhungen sind vollkommen tbereinstimmend
mil unsern vorange:chickten ErSricrungen iiber die unmittel.
bare Unl8slichkeit des Stirkmehls in kaltem Wasser. Man
sieht auiserdem, dals diese Substanz in dem organischen Zu-
stande, niémlich schwaiamig, anusdebobar und unldslich, hier
entstcht, was ihr gestattet sich stufenweise auszudehnen, ohne
sich inmitten der wisserigen Siifte der Knollen des Sauer-
Llee's, der Kartofleln und der Bataten aufzuldsen.

[n einem Strome von Luft von 50° C. dem Austrochnen
wnterworlen hinterliefsen 54 Decigrammen der Itnollen ¢3
Centigrammen; sie enthielten somit 0,83 Wasser und 0,19
trockene Substanz; indem man davon nun das Gewicht des
Gewebes, der 13slichen und anderer fremdartiger Substanzen
abzicht, so bleiben 10,5 Proc. Sutzmehl, an der Stelle der
2% Proc., welche nur in den ersten weaiger reifen Knollen,
die ich untersuchte, enthalten waren.

Eine andere ziemlich merkwiirdige Eigenthiimlichkeit
verdient hier noch bezeichnet zu werden. Die grofse Locker-
heit des zelligen Gewebes dieser Knollen liefs mich glauben,
dafls sie sich bei dem Kochen anders, als die wiisscrigen Har-
toftels verhaiten wiirden, welche bis zu o,79 WWasser ein-
schliefsen, und wirblich, wihbrend diese, selbst trocken ge-
kocht, teigig wurden, indem sich im Innern eine Art fester
Stirke bildete, liefsen die ersteren in denselben Umstiinden
der Kochung unterworfen, die grdfste Menge des iiberflissi-
gen Wassers fahren, und alle ihre satzmehlartigen Hiraer
blieben deutlich, sehr aufgeschwellt, eine kirnige mehlige
Masse darstellend, obgleich sie vor dem Erhitzen, wie wir
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angeliihrt haben, mehr Wasser noch als die erwihotea Kar-
to{leln enthielten.

Indem Hr. Jaques sich vorgesetzt hat, der Caltur der
Oxalis crenata eine grifsere Ausdchoung zu geben, werden
wir weiter erfabren, bis zu welchem Puankte die Hnollen
dieser Pflanze sich an Satzmehlgehalt bereichern knuea.
Schon durch diesen ersten Versuch halten wir es fiir sehr
wahrscheinlich, dals diese Haollen daf scharfe, giftige Prinecip
nicht verbergen werden, welches in fast allen Kartoffelarten
enthalten ist und sich such in ihrem Satzmehle wiederfindet,
welchem es den unangenchmen, woh! bekanaten oft und deut.
lich wahrzaoehmenden Geschmack ertheilt. '

Die Stengel der Oxalis crenata sind blafsgriin und sebr
reich an Saft; zerschoitten uad stark ausgepreflst zeigte ihr
Baft eine schwache Syrupsconsistenz und gab unmittethar Kry-
stalle von Saverkleesalz. Dieses wurde swischen Fliefspapier
trocken geprefst und dann wieder aufgeldst; es gab eine Auf-
1Gsung, die, filtrirt und abgedampft, nach dem Erkalten
schine angefirbte Krystalle lieferte. Die'Mutterlange liefs,
neuntralisirt darch kohlensaures Natron und dann erhitzt, eia
eiweilsartiges Coagulum fallen, und hielt noch von einer
_ stickstoffhaltigen Substanz guriick, die sowehl in warmer,
wie in Laltem VWasser 13slich ist; dann auch einen gummi.
artigen Stoff ete. Hier folgen die Resultate der niheren
Analyse:

Wasser . . - . + « « « » . » @590 bis 83,60
Holzartige Faser . . . . . . . . 3205 » 500
Kleesalz . . . . . . . . . . . 1006 » 133
Eiweifs . . . . . . . « . . . 040 ¥ 075
Aufl3sliche stickstoffhaltige Substanz . 0,60 » 0,75
Chlovophytl . « . « . « . . . . o006 » 0,0
Kleesaures Ammoniali, freie Siure, Salze,

gummiartige Substanz, aromatischer
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Stofl von einem angenchmen Geruch,
und gihrangsfihiger Zocker . . . 1,23 » 200

100 » 100
(Journal de chimie médicale, Mai 1835.)

Ueber die Zusammensetzung uand die Zer-
setzungen der Milch;
von Herrm M. E. Peligot.

Auszug aus ciner nicht verdflentlichen Abhandlung.

Dieser geschickte Chemiker hat, indem er die unter ver-
schiedenen Umstinden erbaltene Milch von Eselinnen aus einem
besoudern Etablissement zu seiner Verkligung hatte, cine grofse
Anzahl vergleichender Analysen gemacht, aus welchen man
folgende Resultate nebmen kana.

Wenn man das Melken uaterbricht, so zeigt sich die
erste Milch reicher als die ate, nnd diese reicher als die 3te.
Der Unterschied kann bis zu o,02 fir das Verhiltaifs der
treckenen Substanz reichen.

Wenn die Milch sich in den Zitzen aufhilt, verringert
sie sich und verliert bis zu 4 Procent, oder um %4 von dem
Ganzen der festen Substanz. Diese Wirkung findet ohne
Zweifel durch Aufsaugungkpar endosmaise) statt.

Unter dea bei verschiedenen Nahrungsmitteln bemerkten
Einflissen nabhm man wahr, wenn diese Thicre mit Mhren
genikrt wurden, dals die farbige Substanz derselben in die
Milch dbergegangen war; dafs ein starkes Verhiltnifs von
Kochsalz in die Mileh Gberging, wihrend 15sliche Schwefel-
shivre -Verbindungen sich nicht darin fanden.

Indem man den Eseliunen verschiedene Arzneimittel ver-





