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abschied. Er war in sehr geringer Menge vorhanden
und l6ste sich nur theilweise in VVasser. Die Ldsung
hatte beim Verdampfen grofse Aehnlichkeit mit einer
Kaseinlésung und gab mit doppelt chromsaurem Kali
und Essigsiure versetzt einen deutlichen Niederschlag,
der allgemein als von Kisestoff herrithrend angenom-
men wird,

6) Der nun noch gebliebene Riickstand loste sich
véllig in Aetzkali und gab, mit Salpetersdure zerstirt,
deutliche Anzeigen von Phosphor und Schwefel, daher
wir ihn als eine Protein-Verbindung anschen miissen.

Resultate der Untersuchung.

Die Masse, welche nach Zugrundelegung der Sti-
ckel’schen Analyse des Smegma praeputii woll als ein
dhnliches Gebilde, als verhirtetes Smegma angesehen
werden kann, enthielt:

Cholesterin,

Cerebrot,

leichtschmelzendes ¥ett,

organischsaures Kalksalz in Alkohol 1gslich,

Chlornatrium,

Glutingebende Substanz,

phosphors, Kalk -Talkerde,

kohlensaure (?) Kalk-Talkerde,

Kasein,
Eiweilsstoff.
e P B G B G
Ueber die cultivirte Madia (Madia sativa);
von

Victor Pasquier,
Professor, Apotheker erster Klasse, Chef des pharmaceutischen
Dienstes am Militair-Hospital zu Liittich, mehrer gelehrten
Gesellschaften Mitgliede,

I. Geschichte.

Dic cultivirte Madia, Madia sative, ist in Chili
einheimisch, und wird dort ihres Oels wegen in grofser
Menge cultivirt, welches nicht nur zu Speisen und zum
Brennen, sondern auch als Heilmittel von den Einwoh-
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nern gebraucht wird, namentlich als Einreibung gegen
rheumatische Schmerzen, Es scheint, dals sie das Oel
auch ausfithren, doch ist mir unbekannt wohin, Malite
Brun sagtin seiner Beschreibung von Chili (Précis dela
geographie universelle. V. liv. 109. p. 614.), dals aus dem
Hafen der Stadt Coquimbo ein treffliches Oel ausgefiihrt
werde ; dieses kann nur auf das Madiail bezogen wer-
den, weil es das einzige ist, welches man in diesem
Lande gebraucht.

Obgleich die Madia schon seit lingerer Zeit in Eu-
ropa eingefiihrt ist, so wurde sie anfangs doch nur in
einzelnen Giirten cultivirt, und obgleich die Gelehrten
ihren Oelwerth kannten und den Nutzen, den die Chi-
lesen daraus ziehen, so versuchte man doch nicht, sie
zu cultiviren. Erst die vor einigen Jahren von dem
kinigl. Gértner Bosch zu Stuttgart unternommenen
Versuche zeigten, dals diese Pllanze eine wichtige Rolle
im Ackerbau werde spielen kinnen; dieser geschickte
Giirtner beschiiftigte sich zuerst mit dem Anbau der
Madia im Grofsen, und zeigte, welche vortheilhafte
Resultate davon sich erwarten liefsen. Die in Deutsch-
land weiter ausgefiihrten Versuche wurden mit Erfelg
gekront und bald kam von da auch die Madia nach
Frankreich und Belgien,

Die Einfilhrung der Madia in Belgien verdanken
wir dem Eifer unsers instruirten Agronomen, Herrn
Reul zu Littich. Die kinigliche Gartengesellschaft
in Littich erkannte dafiir demselben im Jahre 1839, als
ein Zieichen der Dankbarkeit, den ersten Preis zu fiir
das Verdienst der Einfilhrung und des Anbaues dieser
PHanze.

Man hat eine Menge Versuche angestellt, um den
besten Boden und die angemessenste Cultur fiir die Ma-
dia zu ermitteln. Man hat fast iiberall gute Resultate
erhalten, doch natiirlich nicht dieselben, aber durch
ibre Verschiedenheit und weitere Beobachtung der Pflanze
ist man dahin gelangt, die angemessenste Behandlung
der Madia kennen zu lernen,
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Man hat bis jetzt vier Arten der Madia beschrieben :

1) die cultivirte Madia, Madia sativaMolina Chili,
ed. franc. 106. YVilldenow Species 111,1951. De Can-
dolle Prodr. ¥V, 691.);

2) die wilde Madia, Madia mellosa, mellata (Molina
Chili 1. e.);

3) die klebrige Madia, Madia viscosa (Cavanilles
Icon. var. III, 50. Tab. 298. Jacq. Hort. Schonbr. 11,
29, Tab. 302);

4) die schone Madia, Madia elegans (Lindley in
Bot. Regist. 1458). Sertum botanicum 1V, 1832. De
Candolle Prodr. ¥, 692.

Die drei ersten Arten sind in Chili einheimisch,
Ueber die M. elegans findet sich im Sert. bot. IV. fol-
gende Stelle:

»Es ist uns unbekannt, ob die Einwohner des nord-
ostlichen Theils von Nordamerika, wo sie einheimisch
ist, denselben Vortheil davon ziehen, als die Madia sa-
tiva darbietet. Douglas, welcher sie entdeckie und
1831 Samen davon an die Londoner Gartenbaugesell-
schaft schickte, gedenkt eines Gkonomischen oder indu-
striellen Nutzens, den die Einwohner Columbiens davon
ziehen, nicht.

De Candolle schlielst in seinem Prodrom. syst.
nat. regn. vegetab, V, 691. die Madia elegans aus der
Gattung Madia aus, und stellt sie zu den Madarien
(Madaria), wo er sie mit der M. corymbosa beschreibt.

Der wesentliche Charakter der von Molina aut-
gestellten Gattung Madia ist folgender: gelbe, strahlen-
formige Blumen, ein einfacher 8 — 10blittriger Kelch,
zuweilen mit einem innern mehrblittrigen Kelch; die
Scheibenblumen hermaphroditisch, die Strahlblumen
weiblich; 5 syngenesische Staubfiden, auf dem Ovarium
steht ein haarformiger Griffel, die Samen ohne Pappus,
der Fruchiboden nackt.

Villdenow schreibt in seiner Enumeratio planiar.
horti regii botanici, Berol. 11, 872. allen Madiaarien
einen doppelten Kelch zu. Er sagt: » Madia. — Recepta-
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culum nudum, Calyx duplex, exterior 8 vel 10 phyllus,
acqualis, interiore longior; interior polyphyllus.«

Brisseau-Mirbel fiigt in sciner Hist. nat. géne-
rale et particuliére, XT11, 18. hinzu: »die Madiaarten sind
jiihrige Kriuter mit einfachen und geraden Blittern und
kieinen gelben spitzstindigen Bliithen. Alle Theile sind
mit driisigen, klebrigen Haaren besetzt.« Ohne Zwei-
fel kannte er die M. elegans nicht, als er dieses schrieb,
deren Blumen zwar auch klein und gelb, aber keines-
wegs spitzstiindig sind.

Der Name Madi, Madia, den diese Gattung erhal-
ten hat, ist von dem griechischen VWorte pndds, calous,
kahl, abgeleitet, wahrscheinlich weil die Samen der be-
kannten Arten alle nackt sind.

VVir wollen zwar nicht behaupten, dals die be-
rithmten Botaniker, welche die Species der Gattung
Madia beschricben haben, sich geirrt hiitten, als sie die
drei ersten als besondere Arten aufstellten, und dafs sie
nur eineund dieselbeArt seien; wir wollen Niemand zu die-
ser Ansicht zwingen, doch nach sorgfiltiger Untersuchung
miissen wir gestehen, dafls fiir uns nur zwei Arten der
Gattung Madia existiren, nimlich M. elegans und J.
sativa. VVir betrachten also die M. mellose und M.
viscosa als Synonyme der M. sativa. Sie wird sativa
genannt, weil sie wirklich in Chili in grofser Menge
gebaut wird, mellosa, weil sie zur Zeit der Blithe
einen starken honigartigen Geruch ausstofst, und wvis-
cosa in Yolge dieser Beschaffenheit. TUebrigens iiber-
lassen wir gern Andern die Aufklirung dieses Punktes,
der nur ein wissenschaftliches Interesse hat, und wollen
nur noch zwei Bemerkungen machen, um zu zeigen,
dafs in dieser Beziehung noch einige Verwirrung herrscht.

Die Herren Merat und Lens sagen in ihrem
Dict. universel de maticre médicale et de thérapeutique
générale, 1832, IV, 176, nachdem sie von dem olhaltigen
Samen der cultivirten Madia gesprochen haben: »Man
cultivirt in den botanischen Giirten die Medie viscosa
Cap.; es ist wahrscheinlich, dals die B, selive, eine
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krautartige Pflanze, auch darin fortkime und auf Oel
benutzt werden kénnie.«

Im Cours complet d’ Agriculture, 1837, XII, 354.
findet sich folgende Stelle:

» Die cultivirte Madia ist eine zusammengesetzte
Pflanze aus der Section der Corymbiferen, und liefert,
wie alle Arten dieser Gatiung, ein leicht zu erntendes
Korn., Die Botaniker aber haben die M. sative des
Molina verkannt, und M. elegans genannt. In Bezug
des reichlichen Samenerirages scheint uns die M. mel-
losa den Vorzug zu verdienen.«

II. Botanische Beschreibung,

Die cultivirte Madia (Madia sativa) ist eine dicotyle-
donische jihrige Pflanze, die zur F¥amilie der Compos.
radiat. Juss., der Compos. senecionid. Abth. Madieae
De Candolle und zur Syngenesia Polygamia superflua
Linn. (Syantherece Richard) gehdort.

Sie hat eine weifsliche, wenig verisielte Pfahlwurzel.
Thr Stamm ist cylindrisch, an der Spitze veristelt,
meist 30 — 60 Centimeter hoch, kann sich aber auch bis
zu 75 Centimeter erheben; trigt viele, sitzende Bliitter,
von denen die ocberen 3, die unteren 3 Liingsnerven
haben, sie sind halbstielumfassend, eintach, entgegenge-
setzt, an der Spitze aber wechselnd, linienlanzett{or-
mig, heilgriin, borstig, so wie die Spitze und die
Ziweige mit kurzen, weilslichen, driisigen Haaren be-
setzt, die einen gelben, zihen und aromatischen Saft
aussondern. Die unteren Bldtter sind linger als die
oberen, aber letztere haben mehr Haare und sind klebriger.

Die Blumen stehen gehéuft an der Spitze der Zweige
oder in den Blattachseln, sind blaflsgelb, klein, die Blu-
menstiele ziemlich stark.

Das Involucrum ist kugelférmig, mit schuppenfir-
migen, ungleichen, schlaffen, lanzettfGrmigen, zugespitz~
ten, haarigen, driisigen, klebrigen Blittern, die innern
sind kiirzer als die dufsern.

Die Strahlblumen sind weiblich, viertheilig, mit
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einer langen Rihre versehen; die Scheibenblumen sind
zahireich, kiirzer, §— 6theilig, mit einer trichterférmi-
gen Rohre und alle hermaphroditisch.

Das Beceptaculum ist nackt.

Die Samenkorner (Achenien) sind bei ihrer Reife
6—7 Millimeter lang, mit cinem feinen grauen Hiut-
chen (Episperm) bedeckt, das unmittelbar den Kern um-
giebt. Sie sind glatt, eckig, ohne Pappus, an einer
Seite convex, an der andern fast abgeplaltet, mit 5
Lingsnerven, die von der Spitze ausgehen und sich an
der Basis vereinigen, die verdiinnt und mehr oder we-
niger abgestumpft ist.

Die ganzePflanze ist sehr klebrig und stifst einen star-
Len Geruch aus, den mehre Personen dem von erhitz-
tera Ifonig &hnlich finden.

Die Madia bliiht gewéhnlich im Juli und August,
sie kann aber auch spiter blithen, je nachdem sie ge-
siet ist.

Zur Zeit der Bliithe erscheint an der Spitze der
Pflanze eine Anhiufung geiber Biumen, denen bald eine
grifsere oder kleinere IMenge kleinerer seitenstindiger
folgen. Der Same ist anfangs weils, dann schwarz und
zur Zeit der Reife gran.

III. Cultur.
A. Zutrdglicher Boden.

Die Badia scheint auf alien und selbst den mittel.
milsigsten Bodenarten fortzukommen, wenn sie nicht
zu compact, zu trocken oder zu feucht sind. In dieser
Beziehung ist sie namentlich, wie der Professor der
Landwirthschaft, Herr Philippar, sagt, vortrefflich,

In der That, zwei Stunden von Liittich, zu Beau-
fays, hat Herr leul die Madia in einen frisch umge-
brochenen, so kalten und so schiechten leideboden gesiiet,
dafs man diesen als villig unfruchtbar ansah, und eine
voiirefflicke Ernte erhalten.

Die Madia liebt einen lockern Boden, welcher die
Ausdebnung der VVurzel erleichiert, und namentlich,
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wenn solcher sandig-thonig, leicht und zerreiblich ist,
auch kaikhaltigen und steinigen Boden, selbst von sehr
mittelmifsiger Qualitit. Sie zieht soichen einem rei-
chen, starken, rauhen und compacten Boden vor, denn
ihre erste Entwicklung mufls langsam und der Jahres-
zeit angepalst sein, mit Riicksicht, dafs die verschiede-
nen Theile sich nicht zu stark entwickeln anf Kosten
der Blumenkdépichen, die sonst weniger zahlreich sind
und weniger ausgebildeten Samen gebeun.

In feuchtem Acker und bei zu nasser VVitterung
wird die Madia weich, schlaff und wachst zu schnell;
und aulserdem, dafs sie in solchen Fillen weniger Blu-
menkgpfe hervorbringt, verkiimmern die der Spitze oft,
bleiben mager und schwarz. Die zahlreichen und ab-
sorbirenden Haare, womit sie besetzt ist, werden dann
besonders sehr nachtheilig.

In frischem, leichiem oder sandigem Boden ent-
wickelt sich nach Boitard die Madia ziemlich rasch
und ireibt viele Blumen. In leichtem, warmen Boden
wichst sie rasch, producirt viel und kann drei Monate
nach der Aussaat geerntet werden. In saurem unfrucht-
baren Boden entwickelt sie sich grifser, producirt mehr,
bedarf aber 4 —5 Monate, um zur volligen Reife zn
kommen.

Malte-Brun bemerktinseinem Gemilde ither Chili,
dals dessen Kiisten mit einem eisenhaltigen Sande bedeckt
sind, und ohnerachtetdieser metallischen Natur des Bodens
zeigt hier die Vegetation eine erstaunenswiirdige Energie.

Es ldlst sich hiernach vermuthen, dals auf eisen-
haltigem Boden die Madia gut fortkommen werde. In
der That bei einem Versuche nach einem kleinen Mafs-
stabe, wo man die Natur des schlechtesten eisenhaltigen
Bodens nachahmte, haben wir hierauf Madia gesiet, die
gut gedieh.

B. Wechsel.

Der Nutzen, verschiedene Pflanzen in demselben
Boden zu ziehen, ist bekannt; wird dasselbe Gewiichs
fortwihrend in demselben Terrain gebaut, so erschipft
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es dieses endlich an den ihm angemessenen Siften, es
folgt eine schlechte und kirnerarme Vegetation; es ist
ferner bekannt, dafs ein Boden, der fiir eine gewisse
Pflanzenart nicht mehr geeignet ist, doch sehr productiv
fiic andere sein kann; dals man durch VVechsel die
Ernten ergiebiger macht; dals es Pflanzen giebt, welche
die productiven Krifte des Bodens schonen, wiihrend
andere solche schnell erschipfen; und endlich, dafs
einige selbst diese Kriifte zu vermehren scheinen und
so den Boden verbessern. Hieraus ergiebt sich die
Nothwendigkeit, sorgfiltiz die Pflanze auszuowihlen, die
am besten einer vorhergegangenen folgt. Die Madia
hat unter dieser Riicksicht den Vortheil, allen mig-
lichen Fruchtwechsel sich anpassen zu lassen.

Man hat gefunden, dafls sie auf Aeckern sehr gut
gedeihet, wo man VVeizen und Kartoffeln geerntet hatte,
Die Kartoffel ist unter allen VVurzeln die Pflanze, welche
den Boden am meisten erschipft, und der VVeizen er-
schopft solchen ebenfalls bedeutend.

Die Cultur der Madia kann iiberdies nicht mit der des
Raps verglichen werden; dieser ist ein YVintergewiichs,
welches fast ein Jabr das Terrain einnimmt, wihrend
die Madia, ein Sommergewichs, nur einige Monate ve-
getirt. Es ist klar, dafs in Betreflf des Fruchtwechsels
diese beiden Culturen einen verschiedenen Platz einneh-
men miissen.

Die Madia erschipft den Boden nur wenig. Diese
Thatsache scheint um so auffallender auf den ersten
Anblick, als man die Madia ihres Samens wegen baut,
und es bekannt ist, dals alle Pflanzen, die man zum
Samen kommen lifst, wie die Cerealien und Oelge-
wichse, den Boden mehr erschipfen, als die, welche
man zur Zeit der Bliithe erntet. Man wird hieriiber
aber weniger sich wundern, wenn man erwiagt, dafs
die Madia sehr blattreich und mit driisigen Haaren be-
setzt ist, und dafs die Pflanzen mittelst dieser Organe
eben so sehr leben, als durch ihre VVurzeln. Auch
mufls man erwigen, dafls eine Pflanze den Boden um so
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weniger erschipft, als sie schnell wichst, und dafs folg-
lich die Madia, die in ohngefidhr drei Bonaten alle
Phasen ihrer Existenz durchliuft, der Erde wenig Nah-
rungssaft entziehen kann. 8o ist ferner ihre VVurzel
wenig entwickelt, wenig veristelt, und folglich wenig
absorbirend;ihrezahlreichen Bliatterund zahllosen Driisen-
haare, die mehr aus der Luft absorbiren, als die VWurzeln
aus dem Boden ziehen, erkliren leicht, warum sie auf
mittelmiifsigem Boden gut fortkdmmt, selbst ohne Diinger
und wie sie sich jedem Fruchtwechsel anbequemt. Sie
zieht aus der Erde eine zu geringe Menge von Nahrungs-
siiften, als dafs die vorhergegangene Ernte ihr nachtheilig
sein konnte, und sie selbst es der nach ihr folgenden
werden Lonnte,
C. Dinger,

Da man den Diinger iiberhaupt anwendet, um die
Vegetation zu befirdern, den Boden fruchthbarer zu ma-
chen, und dem erschipften Acker verlorne Nahrungs-
theile wieder zuzufithren, so ist leicht begreiflich, dafls
die Art und Menge des Diingers nach der Natur des
Bodens sich richten miissen,

Einige Diingerarten wirken chemisch, andere mecha-
nisch, und der, welcher dem einen Boden zutriiglich,
kann einem andern schidlich sein. Nan kann daher tiber
die Art und Menge des auf den fiir die Caltur der Madia
bestimmticen Boden zu verwendenden Diingers nichts Ge-
naues festsetzen., Indessen stimmen Alle, die sich mit
diesem Anbau beschiftigt haben, darin iiberein, dafls sie
sehr wenig bedarf, dals sie selbst ohne Diinger fort-
komme, was vielleicht in dem beim Fruchiwechsel An-
gefiihrten seine Erkldrung findet. Ich habe Madia in
ein uncullivirtes Terrain gesiel, und ohne Diinger, und
sie kam trefflich fort,

D. Beackerung.

VVas man bisher ilber die Zubereitung des Ackers
fiir die Madia angegeben hat, beschriinkt sich auf Folgen-
des:



Ucber die Badia sativa. 287

1) Man pflige einmal im Mirz den Acker, auf
welchem man die Madia im April aussien will; ist das
Terrain sehr hart, so piliige man es am Ende des VVin-
ters, wenn man aussiden will, zum zweiten Male. 2) Man
bereite den Acker durch einfaches Pfiiigen im Herbste
zu, und im Frithjahr, wenn er die vom VVinter herrithrende
Feuchtigkeit verloren hat, egge man bei warmer VVitte-
rung und sie unmittelbar darnach aus.

Hs ist in allen Fillen angemessen, bei trockner und
warmer VVitterung vor dem Aussien zu eggen.

Jedenfalls ist es zweckmiifsig, den Boden so tief zu
beackern, als die VWuorzeln der Pflanzen, die man darauf
benutzt, erfordern, um darin eindringen zu kinnen, Die-
ses beweist auch die Entwicklung der Madia auf einem
leichten sandigen Boden. Auch bewahrt so bearbeileter
Boden mehr Frische, und die VWurzeln kénnen wihrend
der Trockne des Sommers um so mehr Feuchtigkeit dar-
aus aufnehmen,

Dieses verdient um so mehr Aufmerksamkeit als man
suchen mufs, unserer Ansicht nach, die Madia moglichst
analog wie in ihrem [utterlande zu behandeln. Nun be-
vichtet Balbi in seinem Zraité élémentaire de Géogra-
phie, dafs die VWirme hier durch die Seewinde gemiifsigt
werde und hiufiger Thau die Erde befeuchte und die
Pflanzen erfrische.

E. Aussaal.

Obgleich die Madia gegen Frost nicht so sehr em-
plindlich ist und man sic also vor dem VVinter sien
kann, so istes doch Desser, denselben erst voriiber gehen
zu lassen, weil man dann den Samen mit voller Sicher-
Leit aussien kann, da die junge Pflanze durch spitere
Nachtfriste und Reif nicht leidet. Am angemessensten
fiir die Zeit der Aussaat scheint nach meinen Beobach~
tungen die Zeit vom 15. April bis zum 15. Mai, man
erhilt dann auch bessere Producte als von einer fritheren
oder spiteren Aussaat, abgesehen natiirlich von aufser-
ordentlichen atmosphirischen Umstinden.

Die Madia kann selbst noch im Juni gesiet werden,
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man mufs dann aber den Roment benutzen, wo der
Boden hinreichend feucht ist, damit die Keimung schnell
vor sich gehen kann, die Samen werden dann noch vor
Eintritt der schlechten Jahrszeit reif, In dieser Bezie-
hung ist die Madia wichtig, weil man sie hiernach ge-
eignet halten mufs, als Schaliernte, nach Hagelschlag
u. 5. W., benutzt werden zu kidnnen.

VVill man die Madia vor dem VVinter sien, so mufs
man die letzien 15 Tage des Octobers dazu benutzen,
damit die Pflanzen noch stark genug werden, um den
Angriffen der Jahrszeit widerstehen zu kinnen. Es
ist zu bemerken, dafs man nicht friiher sie, weil sonst
die Pflanzen zu weit sich entwickeln und gegen Erfrie-
ren noch weit empfindlicher sein wiirden, So wie der
VVinter voriiber, treiben die Pflinzchen mit Kraft und
geben eine Ernte schneller und reicher als die zu ande-
rer Zeit bestellien Saalten, was aber durch die lingere
Benutzung des Bodens und durch das Risico des mogli-
chen Gefrierens compensirt wird, wenn die Pflanzen schon
zu weit vorgeschritten waren.

Man siet den Samen nach dem Pflug eder in Reihen
Obgleich das letzte vortheilhafter ist, weil die Pflanzen
dann mehr Zwischenranm haben, und leichter gegitet
werden kinnen, so kinnen die Ackersleute, die eine ge-
schickte Hand zum Sien haben, auch aunf erste VWeise
den Samen hinreichend gleichférmig und regelmilsig
vertheilen, aber es wird mehr Samen erfordert.

Um zu verhindern, dafs eine zu grofse Nihe der
Pflanzen der Entwickelung der seitenstindigen Blumen
nicht schade, und Schatten und Feuchtigkeit an den untern
Theilen zuriickhalte, mufs man und besonders auf gutem
Boden nicht zu dick sien. Man mufls wohl bedenken,
dals zur Zeit der Bliithenentwicklong und Samenbildung
Feuchtigkeit und Schatten der Pflanze schidlich sind.
Unter solchen Einfliissen wird der Same weniger ernihrt
und das Oel ist schwieriger darzustellen und schlechter.
Die Riuamlichkeit ist nicht allein den Pflanzen vortheil-
haft, sie ist es auch dem Boden, welcher dann besser
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von Unkriiutern rein erhalten werden kann, die ihm
sonst Nahrung entzichen und iiberdem der Vegetation
der Madia hinderlich sind.

Die angemessenste Entfernung fiir die gehirige Ent-
wicklung der Pflanzen scheint uns die von ohngefihr
30 Centimeter zu sein, doch richtet das sich auch nach
dem Boden, da sie in angemessenem Boden sich stiirker
enlwickeln, als in einem nicht geeigneten.

In Betreff der Menge des Samens rechnet man ge-
wéhnlich 78 Kilogr. auf 1 Hectar. Beim Sden nach
dem Fluge hat man 1—2 Kilogr. Samen mehr nothig.

Nach dem Siien lilst man die VWalze leicht dariiber
hingehen, denn der Same darf nicht zu tief liegen, das
Hiuntchen, welches ihn umgiebt, wiirde seine Keimung
verhindern, Er braucht nur miifsig bedeckt zu sein,
und so, dafs er gegen Vigel geschiitzt ist, die ihn be-
gierig aufsuchen.

Die Samen, welche anf der Oberfliche liegen ge-
blieben sind, keimen eben so gut, als die von der Erde
bedeckten. Ueberhaupt geht die Keimung der Madia
schnell vor sich, und der Art, das die Samen unter giinsti-
gen Umstidnden in zwei Tagen keimen konnen, Die Radi-
cula dringt an der Basis des Samens aus, und fillt solcher
auf dieser Seite auf den Boden, so geht sie senkrecht in
die Erde, gegentheils macht sie eine Biegung. Das Epi-
sperm reifst in der Liinge auf, und wird von den beiden
Samenbldtichen verdringt.

F. Gidten.

VVenn sich leicht einsehen lifst, dafs es zweckmifsig
ist, den Madia-Acker zu giten, weil das Unkraut der Ent-
wicklung der Pflanze nachtheilig ist, so ist es wohl nicht min-
der leicht einznsehen, dals man diese Operation nicht zu
lange hinausschieben muf(s, weil die Planzen sonst za grofs
und durch diese Operation leicht beschiddigt werden
konnen, Der richtige Augenblick fiir das Giten mdochte
sein, wenn die Pflanzen 10 — 15 Centimeter lang sind,
wo sie 10 — 12 Blitter haben, meistens 4 —5 VVochen

Arch. d. Pharm, IT, Reihe. XXX. Bds. 3. Hft. 19
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nach der Aussaat. Ein zweites Giiten, 25 Tage nach
dem ersten, erfordert wenig Zeit, und kann nur vor-
theilhaft sein.

Einige geben dem Acker, worauf sie die Madia culti-
viren, nur ein einmaliges Aufhacken ohne Giiten, wihrend
Andere zwei geben; Andere geben cin Aufhacken und
zwei Giten und wieder Andere zwei Aufhacken und ein
Giten, VVir selbst haben nur zweimal giten lassen.

Der Oekonom mufs sich fiir diese beiden Cperatio-
nen durch die Natur des Bodens, den Zustand der Pflanzen
und die VVitterung leiten lassen.

G. Umpflanzen.

Man wiihlt die Zeit des Gitens, um die Stellen, wo
die Pflanzen zu dicht stehen, zu lichten, und wo sie zu
diinn stehen, zu bepflanzen.

Das Umpflanzen bek§mmt der Madia nicht wohl,
ist man dazu gezwungen, so muls man den Abend eines
kiihlen Tages dazu wéhlen, und wo man bald Regen er-
warten kann ; ohnerachtet solcher Vorsicht, bleibt die um-
gepflanzte Madia einige Zeit schlaff und in ihrer Entwick-
lung merklich zuriick, auch werden die Samen spiiter reif,
und manche dieser Pflanzen sind deshalb oft verloren.

H. Ernte.

Die Madia-Ernte ist nicht leicht; um sie ohne Ver-
lust zu bewerkstelligen, erfordert sie mehrfache Beach-
tung.

Gewdhnlich findet sie 3—4 Monate nach der Aussaat,
meistens im Juli, Auwgust oder Seplember stalt, nach
der Epoche der Aussaat, und nach dem Grade der erlangten
Reife.

Die Kdirner sind schwarz oder grau, schwarz sind
sie nur wihrend der Reife, der Same ist erst reif, wenn
er seine schwarze Farbe mit einer grauen vertauscht hat.

Aber alle Samen der Pflanze reifen nicht gleichzeitig ;
wenn die Samen an der Spitze schon vollkommen reif
sind, findet man auch noch unreife und an den Seiten
zugleich noch Blumen und Knospen. VVollie man mit
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der Ernte warten, bis die letzten Blumen und Knospen
auch zur Samenreife gediehen wiren, so wiirden die

an der Spitze ausfallen und man wiirde ¢ verlieren.

Die beste Zeit fiir die Ernte ist die, wo die Korner
der mittlern Kopfe der Pflanze auf dem Puncte sind,
reif zu werden; man wihlt dazu am besten den frithen
Morgen eines trocknen und warmen Tages.

Einige lassen die Pflanzen ausreilsen, Andere sie ab-
schneiden; obwohl das Ausreifsen recht leichtgeht, so ziehe
ich das Abschneiden vor, weil man weniger Samen ver-
liert, und man die Unbequemlichkeit vermeidet, dafs
sich die Erde der VVurzeln den klebrigen Theilen an-
hiingt und mit den Samen sich mengt. Ueberdem lassen
sich die Zweige mit Leichtigkeit abschneiden.

Die Madia-Ernte schligt selten felil; man weils, wie
hiufig dieses beim Raps, Ribsamen und Mohn der
Fall ist.

1. Tdrocknen.

Die Samen, welche bei der Ernte noch nicht ganz
reif waren, reifen nach dem Abschneiden noch nach, man
schneidet sie deshalb 8 Tage vor dem Einscheuern ab,
Ziur Verhiitung des Ausfallens nnd der Feuchtigkeit des
Bodens, die auf den Samen wirken konnte, ist es am
besten, die Pflanze in diinnen Haufen gegen einander
gerichtet aufzustellen, die Spitzen nach oben, so dafs
Licht und Sonnenstrahlen leichtern Zutritt haben und
sie hald trocknen; bei schénem VVetter ist das Trocknen
in 4 bis 5, bei gewdshnlichem VVetter in 7 bis § Tagen ge-
schehen, worauf man einfahren, dreschen und den Samen
reinigen ldfst.

IV. Untersuchung des Samens.
A. Bestandtheile.

Nach Hrn. L. Vilmorin ist das Gewicht eines Liters
Madiakirner, wenn die Aussaat im Mérz gemacht worden
ist, 453 Gramm., war sie im April gemachi, 422, 450
bis 453 Gramm., war sie im Mai gemacht, 437, 453 bis
468 Gramm.,, und war sie im Juni gemacht, 390 Gramm.

19*
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Das mitilere Gewicht eines Liter der Kérner nimmt er
zu 450 Gramm, an, bei uns ist es grilser und kann
500 Gramm. betragen.

Nach meinen Versuchen bestehen 100 Th. lufitrockne
Samen aus:

Episperm....... vieen 26,5
Kernmasse..vooovuvnns 73,5
100.

Das Episperm besteht aus Faser, einer gelblichbraunen
bittern extractiven Materie und einem gelbén, der Pflanze
dhnlich riechenden Harze.

Die Kernmasse enthilt:

Pflanzenciweils, Gummi und Faser...... 31,5
Fettes Ocl .o iiiiiiiiiiiiiiiiieans, 56,0
Feuchtighkeit ....c.civeeeiiiiiiiiiainn, 12,5

100.

100 Theile der Madiasamen enthalten sonach 41,16
Theile Oel, aber diese Quantitit wird man daraus nicht
vollig gewinnen kénnen, weil das Eiweils, die Faser und
das Episperm immer eine gewisse Menge Oel zuriick-
halten.

Es ist bemerkenswerth, dafls die Madia, die auf
irocknem Bodenund beitrocknerVVitterung vegetirte, bes-
sere Samen und ein leichter zu gewinnendes besseres Oel
giebt, als die, welche auf feuchtem Boden nnd bei nasser
WVitterung gewachsen ist. Unter gleichen Umstinden
ist sonach Trockenheit der Madia zutriiglicher, als Niisse,
und beide Agentien haben auf die Qualitit des Oels einen
grofsen Einflufs.

Der Madiasamen giebt mit VVasser cine schmutzig-
weifse Emulsion, die sich leicht in zwei fast gleiche
Schichten theilt; die obere ist fast durchsichtig, wenig
dick, griinlich gelb, die untere bildet ein dickes Magma,
H{hnlich dem in VVasser verbreiteten Mchle. Diese Emul-
sion hat im Geruch und Geschmack nichts Unangenehmes
und mit einer gewissen Menge Zucker ist sie selbst aun-

genehm,
B. Samenertrag.

Die Angaben iiber den Samenertrag der Madia sind
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sehir verschieden, und es mufls dieser nach der Natur
des Erdreichs, der Culturmethode u.s. w,, auch sehr ab-
indern. Aus einer grolsen Zahl von solchen verschie-
denen Angaben ergiebt sich der mittlere Samenerirag
zu 1726 Kilogrm. fiir ein Hectar, und wenn man so-
nach 7 Kilogrm. fir die Aunssaat angewendet hat, so
wiirde man das 250fache Gewicht des ausgestieten Samens
erhalten haben. Einige ausgezeichnete Agronomen schiit-
zen dieses zu 1800 und selbst zu 2000 Kilogrm.

Folgende Tafel giebt eine vergleichende Uebersicht
des miltlern Ertrages der vorziiglichsten Oelpflanzen
fiir ein Hectar Ackerland:

Namen der Pflanzen. Gewicht des Samens in
Kilogr. fiir ein Hectar.
Madia (Madio Solivm)...coeieiveeecnnss 1726
Leindotter (Myagrum SQQUm) .. .o...ovus 1250
Mohn (Papaver somniferum)............. 1200
Colza (Brassica campesiris)....c.ovovuun..s 1050
Riibsamen (Brassice napus) .....o.ovven. 900

Die Madia liefert also auf ein Hectar Ackerland
476 Kilogrm, Samen mehr als Leindotter, 526 Kilogrm.
mehr als Mohn, 676 Kilogrm, mehr als Colza und 826
Kilogrm. mehr als Riibsamen,

Diese Resultate bediirfen keines Commentars.

Ich habe viele Madiapflanzen gefunden, die88 Blumen-
kipfe enthielten, die der Spitze enthalten 60bis80 Samen-
kérner, was ohngefihr 4000 Korner ausmacht. In der
Regel findet man 20 bis 50 Blumenkdpfe auf einer Pflanze,

C. Oeclertrag.

Nach einer grofsen Zahl von Versuchen mit in
verschiedenen Gegenden geerntetem Madiasamen gaben
100 Kilogrm. 25 bis 50 Kilogrm. Oel, die mittlere Menge
aus den Versuchen berechnete sich zu 32 Kilogrm.
Ein Hectar Acker wiirde demnach 552 Kilogrm. Oel
liefern, cin gewifs vortreffliches Resultat.

Die folgende Tafel giebt eine vergleichende Ueber-
sicht iiber die Oelmenge, welche die vorziiglichsten
Oelsamen liefern:
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160 Kilogrm. Samen liefern Kilogrm.

von Oel
Madia...ooo.u. eeeee .32
Mohn....coecuune ceee32
Colza ....veenns S 28
Leindotfer .ccoviuaves 26
Ritbsamen ..oovevennns 26
173 21
Hanf.....oovvivnnn, 20
Olive voiinnnvennnnns 18

Die nachstehende Tafel zeigt den mittleren Oelertrag
der vorziiglichsten Oelgewiichse fiir ein Hectar Acker-

land :
Es liefern von 1 Hectar Kilogr,

Ackerland Oel
Madia..ooevuriennnns 552
Mohn......coivuesn .384
Leindotter ..oveuvus. 325
Colza......... veeee 204
Ribsamen......... ..234

Es ist hiernach nicht zu bezweifeln, dafs das Product
der Madia an Qel das der andern Pflanzen bedeutend
iibertrifft. In der That liefert die Madia fiir ein Hectar
168 Kilogrm. mehr als Mohn, 227 Kilogrm. mehr als
Leindotter, 258 Kilogrm. mehr als Colza und 318 Kilogrm.
mehr als Riibsamen.

Fiir Liitich kann man die miitleren Kosten der
Cultur und der Gewinnung des Oels auf I Hectar Madia
auf 300 Franken rechnen; der mittlere Oeclertrag eines
Hectars ist 552 Kilogrm., folglich kommt das Kilogrm.
Madiaél auf 54 Centimen und das Liter auf 50 Centimen,

Das kaltgeprelste Oel der Madia wird mehr geschitat
als das Riibol. '

Nebenproducte.

Die Stengel und Blitter der Madia werden vom
Vieh zwar nicht gefressen, sie geben aber ihrer Klebrig-
keit wegen ein gutes Diingmittel, man mufs sie fiir
sich oder mit Kalk einmisten. Auch liefert das Kraut
ziemlich viel Pottasche.

Mehre haben angegeben, dafs die Madia-Oelkuchen
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ein gutes Viehfutter seien und gern von den Hausthieren
gefressen wiirden, dem ist aber nicht so, doch ist gewils,
dafs diese Kuchen auch einen trefflichen Diinger geben,

D. Verfahren zum Auszichen des Oels.

Die gehérig gereinigten und abgewannten Samen werden
erst mit warmem und dann mit kaltemVVasser gewaschen
und getrocknet, so dafs ihnen méglichst wenig Feuchtig-
keit bleibt, Ich habe bei mehren Versnchen bemerkt, dafs
ein wenig Feuchtigkeit an der Oberfliche der Kdirner
die Ausziehung des Oels begiinstigt, und obwehl Bra-
connot nicht dieser Ansicht ist, so kann ich doch em-
pfehlen, die Samen zuvor zu waschen, besonders wenn
man ein fiir die Tafel bestimmtes Oel zu erhalten beab-
sichtigt.

Die Kirner werden auf der Mihle gemahlen, wo
man sie aber zuvor befeuchtet, wenn sie nicht bereits
gewaschen sein sollten. Ohne diese Vorsichtsmafsregel
wird man weniger Oel erhalten. VVenn die Kdorner zu
Teig reducirt sind, schligt man diesen in reine geeig-
nete Leinwand und lifst allmilig bei der Kilte pressen,
wodurch man das reinste Oel, Zafelol, Blumendl, erhilt.

Nach dem Auspressen dieses Oels wird der Oelku-
chen aus der Presse genommen, gemahlen, mit VVasser
befeuchtet, milsig erwirmt und endlich alles Oel aus-
geprelst, warm geschlagenes Oel.

Beim Auspressen des Madiatls mufs man sich hiiten,
Pressen, Prefstiicher oder Siebe zu gebrauchen, welche
bereits zum Pressen von Riibil, Leintl oder Rapsdl ge-
braucht worden sind, und die durch einen ranzigen und
eigenthiimlichen Geruch und Geschmack dem Madiail
schlechte Eigenschaften ertheilen, die es an sich nicht
besitzt. Erst wenn das Ocl hinreichend klar sich ab-
gesetzt hat, zieht man es ab.

Damit der ganze Oelgehalt gewonnen werde, ist
auch bei den stirksten Pressen eine gewisse Zeit ni-
thig, und wenn diese nicht gegeben wird, lassen auch
die stirksten Pressen in dem Kuchen noch mehr oder
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weniger Oel zuriick, wihrend bei gegebener Zeit schwii-
chere Pressen oft einen besseren Effect leisten. Hier-
in liegt mit die Verschiedenheit der Angaben iiber
den Oelertrag der Madia.

VVas mehre Angaben iiber schlechten Geruch und
Geschmack des Madiadls betrifft, so muls ich mit Ueber-
zeugung behaupten, dafs sich solches nur auf ein Oel
beziehen kann, welches nicht gehérig bereitet worden
ist. In der That, das wie oben angegeben bereitete Oel
der Madia besitzt einen so angenehmen siifsen Geschmack,
dafls es darin alle anderen Samendle tibertrifft.

Man kann auch dem Madiasamen das Qel durch
einfaches Kochen mit VVasser entziehen. Die gemahle-
nen Samen lifst man zweimal, jedesmal zwei Stunden
lang mil VWasser kochen, das Oel sammelt sich auf der
QOberfliche und kann im Maalse, wie es erscheint, ab-
genommen werden. Auf jedes Kilogrm. Oel nimmt man
6 Liter VWasser. Die Decocte colirt man in passende
Gefiifse, wischt den Riickstand mit warmem VVasser,
und nimmt nach gehdriger Ruhe das sich darauf noch
gesammelte Oel ab. Man erhilt auf diese VVgise von
dem Samen 24 bis 25 Proc. Oel.

E. Eigenschaften des Madiadls.

Das kalt geprefste Madiagl ist fliissig, durchschei-
nend und fetter als das Colza-, Riibsamen-, Mohn- und
Olivendl. Es besitzt einen angenehm siifsen, dem Nufs-
U1 dhnlichen Geschmack and ist fast geruchlos.

Ist es mit gehiriger Sorgfalt bereitet, so iibertrifft
es in Geschmack und Geruch alle Samendle und sélbst
die gewéhnlichen im Handel vorkommenden Sorten des
Olivenils.

Aufser Spuren einer firbenden und riechenden Ma-
terie enthilt es dieselben fetten Substanzen (Qlein und
Stearin) wie die iibrigen Oele, und keinen der Gesund-
heit nachtheiligen Bestandtheil. Es ist also wohl geeig-
net, die Speisedle zu ersetzen, da es wohlfeiler ist, und
unter demselben Volum mehr fettige Subsianz einschliefst.



Ueber die Madia sativa. 297

Nach Prof. Bonnet zu Besangon gebraucht man zum
Salat } Madiadl weniger als von gewdhnlichem Baumél.
Die Erfahrung bestitigt dieses vollig.

Das Madiadl hat eine angenehme goldgelbe Tarbe;
sein spec. Gew. bei 15° K. ist 0,917, secin Gefrierpunct
ist nicht bekannt, bei 20° R. friert es noch nicht, son-
dern nimmt nur eine syrupsartige Consistenz an.

VVas hier von dem kalt geprefsten Oele angefiihrt
wurde, bezieht sich auch auf das warm geprefste, nur
schmeckt dieses weniger angenehm, riecht stirker und
hat eine orangegelbe Farbe, Die Eigenschaften, einiger-
mafsen ungefrierbar zu sein, giebt namentlich dem warm
geprefsten Oele bei strenger Kiilte zum Brennen in Lam-
pen Vorziige vor dem Riibdl, was schon bei 3,78, und
vor dem Colzadl, was schon bei 6,25° erstarrt.

¥. Chemische Figenschaften.

VVird das Madiagl in Lampen verbrannt, so hinter-
lifst es, auch ungereinigt, keinen Riickstand, und giebt
eine glinzende réthlichweifse Flamme. In Bezug auf
Intensitat der Flamme und Menge des Rauchs habe ich
keinen Unterschied zwischen dem Madia-, Ritbsamen-
und Celzadl beobachten kdnnen, aber ein bemerkenswer-
ther Punct ist hier, dafs das Madiadl Janger brennt.

Durch Reinigen verliert das Madiadl seine gelbe
Farbe griofstentheils, und brennt dann mit glinzendwei-
fser Flamme, ohne merklichen Geruch und Geschmack
zu verbreilen, nnd ist in seiner Lieachtkraft dem gerei-
nigten Riib- oder Colzadl fast gleich. Unter denselben
Unastinden brennt 1 Liter Madiagl 14 Stunden linger
als 1 Liter Riib6l und 18 Stunden ldnger als 1 Liter
Colzasl.

Das kLaltgeprefste Madiail wird an der Luft sehr
langsam ranzig und erhilt sich lange Zeit unverindert.
Dieses, so wie der Umstand, dafs es nicht erstarrt, macht
es fiir das Eindlen von Maschinen, Uhren u.s. w. sehr
schiitzbar. Man glaubt, dals es in der Tuchfabrikation
das Olivens! ersetzen kénne. Das warmgeprefste Cel
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ist aber dem Ranzigwerden leichter unterworfen, ohne
Ziweifel, weil durch die VVirme dem Samen noch Be-
standtheile entzogen werden, die sich in dem kalt ge-
prefsien Qele nicht finden.

Phosphor und Schwefel werden von Madiagl in der
VWirme aufgelst.

Durch gereinigte Thierkohle kann man das kalt-
wie das warmgeprelste Madiadl vollig entfirben, so dals
es wasserklar erscheint. Man lifst hierzu 8 Th. QOel
mit 1 Th. Kohle ein bis zwei Stunden lang umriithren
und dann absetzen, dem abfiltrirten Oele eine neue Quan-
titit Kohle zusetzen, damit wie vorhin verfahren und
dieses noch zum dritten Male wiederholen, worauf das
Oel vollig farbles erscheint. VVenn man Wirme zu
Hiilfe nimmt, so geht diese Reinigung mit viel weniger
Kohle vor sich, auf 12 Th. Oel bedarf man daon nur
einen Theil Kehle,

In Alkohol von 36° Cartier ist das Madiacl fast vol-
lig unldslich, in Aether 1Ust es sich dagegen in allen
Verhiltnissen,

1 Th. weilses VWachs, 4 Th. Madiasl und 3 Th.
{?d.Red.) Rosenwasser geben ein homogenes strohfar-
benes Cerat, welches sich lange Zieit unveriindert erhilt,
Nimmt man dazu gereinigtes Madiadl, so erhdlt man
ein sehr weilses und sehr schones Cerat. Das Badiasl
kann sonach in diesen Fillen das theurere Mandel- und
Olivendl vollig ersetzen. Awuch zu Haarpommaden Iifst
es sich trefflich benutzen,

Durch Behandeln mit kieinen Mengen Salpetersiure
verindert das Madiadl seine Consistens nicht, das kalt-
geprefste nimmt aber dadurch eine blafsgriine Farbe an,
das warmgeprefste eine dunkelgriine. Beide verlieren
ihre Durchsichtigkeit. Nach einiger Zeit entfiirben sich
die Oele wieder und werden blafsgelb. Bleibt das Ge-
menge lingere Zeit in Beriihrung, 25 — 30 Tage, so wird
es orangegelb und wenig consistenter,

VVenn man, nach den Erfahrungen Boudet’s, iiber
die Einwirkung der Hyposalpetersiure auf die fetten
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Oele, jedesmal 1 Drachme Madiadl mit 1, 2, 3 und 4
Tropfen der Sdure in Beriithrung bringt, so ergiebt sich,
dals nach 42 Stunden das Gemenge mit 4 Tropfen Oel
vollig fest geworden ist, das mit 3 Tropfen erst nach
€ Tagen, die beiden anderen Gemenge aber ihre Con-
sistenz nicht verdndert haben.

Durch Schwefelsiure wird das Madiadl geschwérzt,
Es ist bekannt, dafs die fetten Oele zur Erleuchtung um
so besser sind, als sie vorher gereinigt wurden, um den
grofsten 'Theil von Schleim und Farbstoff ihnen zu neh-
meun, die beim Verbrennen den Docht mit kleinen
schwammartigen Massen iiberziehen und das Aufsteigen
des QOels erschweren u.s. w. Es war von VVichtigkeit,
die Reinigung des Madials darch Schiwefelsiure genau
zu versuchen.

106 Th. kaltgeprefstes Madiadl wurden mit 1, 13,
2, 22 und 3 Th. Schwefelsiure von 66° gemischts

Das warmgeprefste el wurde in denselben Verhiilt-
nissen behandelt.

Diese Mischungen wurden eine Stunde lang stark
umgerithrt, dann die dreifacke Menge des Oels an VVas-
ser zugesetzt und wieder umgerithrt, um die Sdure zun
enlfernen. Nach acht- bis zehntiigiger Rube wurde das
QCel abgenommen und zum zweilen Male mit VWasser nm-
gertibrt, woraaf alle Stiure entfernt war und das abge-
zogene und filtrirte Oel villig klar erschien.

Die sorgfillige Untersuchung ergab, dafs die Oele,
welche mit den geringeren Verhiltnissen Schwefelsiure
behandelt worden waren, die hellste Farbe besafsen.
Die warmgepreflsten Oele waren alle mehr oder minder
rothlich, Die mit 2} und 3 Th. Siure behandelten Oele,
auch die bei der Kilte ausgeprelsten, zeigten durch ihre
Yarbe, dafs das Verhdlinifs der Sidure zu stark war und
sie eine leichte Carbonisation erlitten hatten. In Bezug
auf die Verbrennung haben wir gefunden, dafs die mit
24 und 3 Th. Schwefelsiiure behandelten Oele schneller
verzehrt wurden, als die, welche mit einer geringercn
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Menge Sidure gereinigt worden waren; alle gaben tibri-
gens eine gleiche lebhafte und reine Flamme.

Nach dem Vorstehenden ist es sonach am angemes-
sensten, 13 Th, Schwefelsdure aaf 100 Th. Oel anzu-
wenden,

Die Schweflichtsidure bt weder auf die Farbe noch
auf die Consistenz des Madiaéls eine Verdnderung aus.

VVerden 8 Th. Madiadl mit 1 Th. Ammoniakflis-
sigkeit von 22° gemischt, nach Vorschrift der franzdsi-
schen Pharmakopée, so erhilt man ein Liniment, wel-
ches nach 16stiindiger Ruhe von seiner Homogeneitit
nichts verliert, erst nach sechs Tagen zeigte sich ein
korniges Ansehen. VVenn man nach Vorschrift dec bel-
gischen Pharmakopdée fiir die Sapo ammonieglis aber anf
4 Th. Oel 1 Th. Aetzammoniakfliissigkeit nimmt, so er-
hilt man eine treffliche Verseifung, ihalich wie bei
Olivendl, aber consistenter, schiner und weilser als nach
den Verhéltnissen der franz. Pharmakopde, und nament-
lich besser als mit Leinil oder Riibél.

Durch Behandeln von 1 Th. Bleigliitte, 1T Th. Felt
und 1 Th. kaligeprelstes Madia6l, nach der franz. Phar-
makopie, erhielt ich ein zwar weilses, aber weiches
Pfaster, so dafls es nicht ausgerollt werden konnte. Noch
weniger consistent war das Pflaster mit 1 Th. Bleiglitte
und 2 Th. Oel, nach der belgischen Pharmakop3ge.

Durch kaustisches Kali lifst das Madiadl leicht sich
verseifen. Die Seife ist weich, homogen, durchschei-
nend, gelblich, schiumt mit VWasser reichlich und lifst
sich firben. TFiir die Darstellung ist es angemessen, zu-
erst schwache Laugen zu nehmen, gegentheils wird die
Seife kornig.

Mit Soda giebt das DMadiadl eine feste, weifse und
stark schiumende Seife, die mit der Marseiller concur-
riren kann.

Ich liefs 100 Th. kaustische Naironlange, von 36°,
in kleinen Portionen zu 200 Th, Madiasl zusetzen, bei
15° R. Nach starkem Umriihren blieb die Schale in
einer Temp. von 16 —20° stehen. Sie zeigte darnach
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eine homogene butterartige Beschaffenheit; sie wurde
drei Stunden lang bei 20 — 25° R. geschlagen, wodurch
sie consistenter wurde. Ein Versuch war mit kaltge-
prelstem, ein anderer mit warmgeprelstem Oele ange-
stellt worden, der erste gab eine blafsgelbe, der andere
cine orangegelbe Farbe. Beide Seifen wurden 2} Stun-
den bei 20° erwirmt und dann wieder eine halbe Stunde
lang geschlagen, wonach sie eine solche Consistenz zeig-
ten, dafs man die Schalen nach allen Richtungen um-
drehen konnte, ohne dals die Seifen herausfielen, Sie wur-
den dann weiter bei 20° in einem Trockenofen und endlich
an freier Luft getrocknet. Beim Trocknen sonderte
sich aus beiden Seifen eine gelbliche Glige Materie aus.
Als die Seifen vollig ausgetrocknet waren, erschienen
sie nun nicht mehr gelblich, sondern beide vollig weifs.

Uebersicht der Resultate dieser Abhendlung.

Die Madia kommt leicht auf selbst mittelmilsigem
Boden fort und besser als auf reichem, und bedarf we-
nig Diinger,

Ihre Cultur ist leicht, ihre Vegetation rasch, in drei
Monaten im Allgemeinen vollendet, beschiftigt mithin
den Boden kiirzere Zeit als die andern Oelgewichse.
Da sie den Boden zugleich wenig erschipft, so ist sie
den Nachgewichsen kaum schidlich. Sie kann selbst
noch im Juni ausgesiiet werden.

Von der Temp. unsers Klimas leidet sie nicht, Diirre
und Kiilte kann sie besser ertragen als die anderen Oel-
gewdchse, Auch leidet sie nicht, wie viele dieser, von
Insecten, ihre starke Ausdiinstung schiitzt sie dagegen.

Ihre Ernte schligt selten fehl; man kinnte selbst
zwel Ernten in einem Jahre erhalten.

Sie liefert auf derselben Ackerfliche weit mehr Oel
als die anderen Oelgewichse, und ein besseres, ja was
selbst den gewdhnlichen Sorten des Baumdéls nicht nach-
steht, und zum Speisen wie zum Brennen seine Vor-
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ziige besitzt, zur VVagenschmiere sich sehr eignet, da
es nicht erstarrt, das sich véllig entfirben lifst und
treffliche Seifen liefert.

B e paman

Beschreibung eines Verfahrens zur Berei-
tung von Schwefelkohlenstoff;

von

A. Schritter ™).

Bereits bei der Versammlung deutscher Naturfor-
scher in Freiburg im Jahre 1838 habe ich in der Sec-
tion fiir Chemie mein Verfahren, den Schwefelkohlen-
stoff auf eine vortheilhaftere VVeise als bisher zu berei-
ten, mitgetheilt. Spiter erschien ohne mein Zuthun in
Buchn. Repertorium *¥) eine etwas unvollstiindige Notiz
hieriiber, die ich indels doch im Allgemeinen fiir genii-
gend hielt, und daher der Sache nicht weiter erwihnte,
Seit dieser Zeit sind aber viele Anfragen und Zweifel
an mich gelangt, ja es ist sogar von einer Seite die Mei-
nung geiulsert worden, ich hitte vielleicht mein Ver-
fahren spiiter als weniger vortheilhaft erkannt, und da-
her selbst aufgegeben. Da nun dies letztere keineswegs
der Fall ist, was ich iibrigens gar keinen Anstand neh-
men wiirde anzuerkennen, so scheint mir eine genauere
Beschreibung des ganzen Processes nicht iiberfliissig;
ich erlaube mir daher, denselben hier mit zllen noth-
wendigen Details auseinander zu setzen, und hoffe, dafs
dadurch Jeder in derlei Dingen iiberhaupt Erfahrene
vollkommen in den Stand gesetzt sein wird, ohne Schwie-
rigkeit dieselben giinstigen Resultate, wie ich, zn er-
halten.

¥) Mitgetheilt vom Verfasser nach einem besondern Abdruck
aus den Annal, der Pharm. Bd. XXXIX.

#%) 9. R, Bd. 15. p. 375





