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beschrieben. Gtuibourt bestltigt dies und ich L a m  es 
gleichfalls bestiitigen, nachdem ich sowohl seine als P a - 
v o n's Exemplare geeehen habe. 

No. 20. Cinchona discolor. Diese ist nach W e d -  
d e l l  die Quelle der sogenannten Hoja de oliva-Rinde. 
Bemerkungen uber dieselbe a. linter C. nitida. 

R i n d e n  v o n  u n g e w i s s e r  A b k u n f t .  
Im Vorliergehenden sind alle Rinden in Pavon ' s  

Sammlung crortert, die ich mit einiger Sicherheit auf 
das Genus Cinch- oder wenigstens auf eine bestimmte 
Species zuriickfihren kann. Die folgenden gehoren wahr- 
scheinlich auch zu diesem Geschlechte, aber ich kann 
dariiber keinen geniigenden Beweis geben. 

No. 2. C. caacarilla creapilh de J a m  de Loxa. Cinch. um- 
belldifera. Pav. &!A'S. 

No. 6. C. caecariUa Puchon de Lox~ .  
No. 11. Quina creqilla dc Loxa. 
No. 24. C. quim creepitla parecida h la buena de Lorn Syn. 

Qniila c(~.rrcu)q~~em, nach L i n d 1 e y am Ruiz' MBS. 
No.29. C. caacarilb c m  liojaa de Palton de Loxa. 
X o .  31.* C. crespiUa mala de Mncos. 
Ich bin gcneigt zu glauben, dass eine oder einige 

der obigen Crespilla -Rinden, wie ich zuvor angedeutet, 
zu Cinch, glandulifera gezogen werden konnen, aber die 
authentischen Exemplare von C. negrilln sind zu rtrmselig 
und variiren zu sehr unter einander, als dass man die 
Frage eur vdligen Entscheidung bringen kijnnte. 

( F o r t  a e t z u n g f 0 1 g t.) 

Ueber Weinvefllschnngen in Griechenland ; 
yon 

X. L a n d e r e r .  

Ich habe bereits friiher einige Notizen tiber &ever- 
fklschung der verschiedenen Nnturproducte dee Landerr 
mitgetheilt, wobei ich die Benierkung machte, dass der 
griechische Kaufmann, Gross - oder Kleinbiindler, die 
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Kilufer auf alle mogliche Weise zu betriigen suche. Dieee 
Betriigereien gehen wirklich ins Unglaubliche. Wer sollte 
in eineL Weinlande an Weinverfalschungen denken, wo 
die Preise des Weines so gering sind, dass man in giin- 
stigen Jahren das Maass guten Weines f~ 6- 8 Drach- 
men kaufen kann. Theurer sind die Insel-Weine, z.B. 
die scliwamen und dunkelrothen von Z e g  Syra, Santorin, 
Mylos u. 8. w., die siissen Stroh-Weine yon Tinos, Mono- 
baeia genannt, die Weine von Kleinasien. Jedoch such 
diese ausgezeichneten Weine sind im Verhilltniss zu den 
Weinpreisen in Deutachland billig und koeten im Durch- 
echnitt etwa 1-11/, Drachm. pr. Maass. 

Die Verfalschungen bestehen in Verdiinnung mit 
Wasser, selir haufig Seewasser, das den rothen Insel- 
weinen oft in bedeutcndcr Quantitlit zugesctzt wird, ohne 
dass inan cs durch den Geschmack unterscheiden kann. 
Werden kostbare Weinsorten der Insel verschifft, was in 
kleinen Fassern geschieht, und den Scliiffern iibcrgeben, 
so kann man sicher sein, dass einTheil davon getrunken 
wird und das Felilende durch Wasser oder feinen Sand 
ersetzt wird. Fiirbungen dee Weins kammen Kehr selten 
vor, nimint man jedoch seine Zuflucht dazu, so geschehcn 
sie mittelst der Beeren von Phytolacca decandra, den sog. 
Kermesbeeren. Um sauer gemordenen Wein wieder trink- 
bar zu machen, wird gewohnlichKalk zugesetzt, und um 
die Sirure zu verdecken, werden Quitteniipfel, die man 
mit Nelken versetzt, in das Fass gethan. Daa atherische 
Nelkenol scheint die Siiuerung zu verhindern, denn es 
trim sich oft, dass ein vollkommen snuer und imtrinkbar 
gewordener Wein durch diese Operation wieder trinkbar 
wird, und ich selbst habe auf die00 Art mehrere Filsser 
Wein vor dem Sauerwerdm gerettet. Auf Cypern und 
Rhodos wird dein Wein, wenn er sauer zu werden droht, 
ein Uemisch von verschiedenen Ilarzen, in kleine Beutel 
eingebunden und in die Fasser hineingehangt,' beigegeben. 
Diese Harze eind Mastix, Labdanum, such Nelken, Zimmt 
und eine Spur von Myrrhe, und mit diesem Gemisch 
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werden auoh die Fbmr vorher geriSuchert. Dieso Sitte 
schemt aus den kliltesten Zeiten zu stammen, denn am den 
Sohri€ten der Alten erhellt, dam die Weinkeller noben 
der Rauchkammer waren, um den Wein durch denRauch 
eu veredeln und vor dem Verderben zu schiitzen. 

Eine Verfdlschung des Weins, die in letzter Zeit am 
PyriiEls wohl vorgekommen ist, wo wegen der Anwesen- 
heit der englisch - franzosischen Truppen vie1 Wein con- 
sumirt wird, besteht in der Fabrikation kiinstliahen Wei- 
nee aus schlechtem saurem Pechwein, dem man Bran& 
wein und zur Fiirbung Campecheholz-Absud und Meep 
wasser zusetzt. Dieses Glemisch wird in vielen Tausend 
Okkss von den Soldaten der Grossmiichte ale ZetGWein 

Gebauch &a Sakes gegm scrophuliise K r d n k h e h .  

getrunken. 
-- 

Ueber den Gebrauch des Salxes 
bankheiten ; 

von 
X. L a n d e r e  - 

gegen 8crophdb.o 

r. 

Die Bereitung dea Seeealzes aus Meerwmser, die 
dnrch freiwilliges Verdunsten des in tiefere Gegenden 
geleiteten Meerwassers wghrend der heissen Jahreseeit 
geschieht, ist hinreichend bekannt. Das krystallisirte Salz 
wird in Korbe eingefiillt, zum Abtropfen der Mutterlauge 
einige Stunden lang in diesen Korben gelassen und so- 
dann auf Haufen geschtittet, wo es vollkommen awtrock- 
net. Nach der Heransnahme de8 Meersdzee aus der 
Mutteriauge, die aus den nicht - krys@llisirbaren Salzen 
des Meerwassers besteht, und in Chlorcalcinm, Chlor- 
magnesium, schwefelsaurer Bittererde, nebst Spuren von 
Job und Bromverbindungen, da eioh diem in dem Was- 
ser des Mittelllndischen Meeres nur in unbedeutender 
Monge finden, bleibt nach volliger Austrocknung dea 
Wassers eine mit Thon und Sand vermischte Salzmasse, 
zwiick, die das arme Volk aufsammelt u d  zum Einsd- 




