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GIRIS

Anavatani Giiney Kafkasya, Hazar Denizi ve Karadeniz kiyilar1 oldugu
bilinen Kiraz (Prunus avium L.), iilkemizde Kuzey Anadolu Daglarinda ve
Toroslarda yabani olarak bulunmaktadir (Anonim, 2007; Gharaghani ve
Solhjoo, 2021). Tiirkiye, diinyada ticari olarak iiretimin en fazla yapildig: iilke
konumundadir. 2021 FAO verilerine gore 689.834 ton iiretim ile Tiirkiye ilk
sirada yer almaktadir (FAO, 2023).

Essiz lezzetinin yan1 sira sagliga bircok faydasinin olmasiyla kiraz,
beslenme agisindan degerli bir meyvedir. Kirmizi-mor meyve eti ve kabuguna
sahip kiraz meyvesi, zengin antosiyanin igerigiyle gii¢lii bir antioksidan
kaynagidir. Kirazda ayrica hidroksisinnamat, flavonoller, prosiyanidinler
olmak iizere birgok fenolik bilesik bulunmaktadir. Kiraz meyvesinin %80’1 su,
geriye kalani ise kuru maddedir. Kuru madde igeriginde, karbonhidratlar
(glikoz, fruktoz ve sorbitol), organik asitler (malik ve siiksinik asitler), diyet
lifleri, karotenoidler, melatonin, kersetin gibi bircok degerli element bulunur.
Kiraz, ayrica A, B, C, E ve K vitaminleri ve énemli mineralleri (kalsiyum,
magnezyum, fosfor ve potasyum) igerir ve oldukea diisiik kaloriye (100 g'da
sadece 63 kcal) sahiptir. (Szpadzik ve digerleri, 2022).

Kirazlar, meyvelerin rengi, sekli ve dokusuna gore alt gruplara
ayrilmaktadir. Meyve Ozelliklerine gore baslica iki ana gruba ayrilir. Bunlar
meyve eti sert olan kirazlar ve meyve eti yumusak ve kalp bigciminde olan
kirazlardir (Anonim, 2007; Gharaghani ve Solhjoo, 2021).

1- Meyve eti sert olan kirazlar (Bigarreau): Bu kirazlar yenildigi
zaman meyve etinin sertligi ve gevrekligi hissedilebilir. Meyveler tasimaya
dayaniklhidir. Bu gruptaki meyveler, meyve ve meyve suyu rengine gore
gruplandirilmaktadir.

a) Meyve suyu kirmizimsi olan koyu renkli gesitler: 0900 Ziraat,
Lambert, Bing, Hedelfinger, Early Burlat vb.

b) Meyve suyu hemen hemen renksiz olan agik renkli gesitler: Rainier,
Bella di Pistoia, Starks Gold (Sar1 Kiraz), Bigarreau Napoleon (Royal Ann),
Merton Late vb.

2- Meyve eti yumusak ve kalp biciminde olan Kkirazlar (Guigne,
Gean): Bu grupta siyah, kirmizi1 ve sari renkli gesitler vardir. Cogu ¢esitler
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tasimaya dayanikli degildir. Bu gruptaki meyveler de, meyve ve meyve suyu
rengine gore gruplandirilmaktadir.

a) Meyve suyu kirmizimst olan koyu renkli gesitler: Turfanda, Early
Rivers, Early Purple, Eagle vb.

b) Meyve suyu hemen hemen renksiz olan agik renkli ¢esitler: Elton,
Acibursa, Governor Wood, Coe, ida vb.

Kirazlar olgunluk zamanlarma gore de gruplandirilabilmektedir.
Olgunluk zamani dikkate alindiginda cesitler, ¢ok erkenci, orta mevsim ve
geceiler olmak iizere ii¢ gruba ayrilabilmektedir (Anonim, 2007). Olgunluk
zamanlarma gore siniflandirilan bazi 6nemli ¢esitler Tablo 1°de verilmigtir
(Kiitevin ve Kiitevin, 1990; Akgiil, 2005; Anonim, 2007).

Tablo 1. Olgunluk zamanlarina gére 6nemli Kiraz gesitleri

Olgunluk . .
zamanlart Meyve eti Cesitler
. Sert Early Burlat, Honey Heart, Rainier
Cok erkenci - : Py
Yumusak Edirne, Turfanda, Karakiraz, Akgilli

Durona Di Cesena, Vista, Starking Hardy
Giant, Merton Premier, Larian, Stella,
Sert Van, Bing, Merton Bigarreau, Bigarreau
Orta mevsim Napoleon, Bigarreau Goucher, Noir De
Guben, Noble, Bella Di Pistoia, Kordia,
Haci Omer Karasi, Siyah Omeroglu

Yumusak Berryyessa, Jubilee

Merton Marvel, Kara Gevrek, Karabodur,
0900 Ziraat, Lambert, Merton Late,
Starks Gold (Beyaz Kiraz), Beyaz
Omeroglu, Dalbasti, Angela

Gecgcei Sert

Kiraz daha ¢ok taze olarak pazara sunulmaktadir. Bunun yaninda bazi
cesitleri gida sanayinde meyve suyu, jole, surup, konserve, sarap, regel,
salamura, kurutulmus ya da dondurulmus olarak degerlendirilmektedir.
Ayrica pastacilikta ve sekerleme sanayinde de kullanilmaktadir (Aras, 2018;
Tarim Uriinleri Piyasa Raporlari, 2021). Tiirkiye’de 2022 yil verilerine gore
kiraz iiretiminin en fazla yapildigi on il sirasiyla Izmir, Bursa, Amasya,
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Manisa, Konya, Isparta, Canakkale, Antalya, Kiitahya, Tokat ve Denizli’dir.
Tiirkiye’deki toplam kiraz dretiminin yaklagtk %65’ini bu on il
gerceklestirmistir (TUIK, 2023).

1. KIRAZDA HASAT

1.1. Hasat Zamam

Genel olarak sert ¢ekirdekli meyvelerde, ¢ift sigmoid gelisme goriiliir.
Meyvenin gelismesi, agirlik artisi, meyve boyu ve hacmindeki artis ile takip
edilebilir. Meyve biiylimesinin gelisim donemi farkli asamalardan
olusmaktadir. Ilk asama, tam ciceklenme sonrasinda meyve tutumuyla baslar.
Meyve tutumuyla birlikte sirasiyla hiicre boliinmesi ve hiicre biiyiimesi
gergeklesir. Bu agamada fiziksel gelisme baslamis olur. Sonrasinda fizyolojik
gelisme baglar ve meyve kendine 06zgii iriligine, olgunluguna ulasir. Bu
asamada meyveler hasat olumuna ulagmis olur. Bazi tiirler en iyi, en yiiksek
yeme kalitesine veya ona yakin duruma gelene kadar agac veya bitki lizerinde
bekletilir. Bu asamaya yeme olumu asamasi denir. Daha sonra meyveler
yaslanma asamasina gecerek tiiketim dis1 olur ve bu agamada fizyolojik 6liim
meydana gelmektedir. Yetistiriciligi yapilan tiim meyvelerin uygun zamanda
hasat edilmesi ¢ok 6dnemli bir konudur. Eger yanlis zamanda hasat yapilirsa,
hasat sonrasi iiriin kayiplart da 6nemli 6lgiide artmis olur (Kaynas, 2004;
Ozcan, 2012; Karagali, 2016; Ozcan, 2020).

Kiraz, tam olgun hale geldiginde yani yeme olumunda hasat edilirler.
Tam olgun hasat edilen kirazlar, hasat zamanina dogru yaklastik¢a iriliklerini
biiyiik oranda arttirmis olurlar. Genel olarak kirazin hasat olgunluguna geldigi
zaman, meyvenin ¢eside 0zgii irilik, renk, tat ve aromasini aldigi zamandir.
Kirazlar, hasat edildikten sonra olgunlagsmaya devam etmezler bu yiizden tam
olgunluga ulasana kadar aga¢ ilizerinde bekletilmeleri gerekir. Eger erken
hasat edilirse kalite 6zelliklerinde kayiplar meydana gelmektedir (Anonim,
2007).

Kirazin hasadi bir defada gergeklestirilmektedir. Fakat cok erkenci veya
yiiksek kaliteli cesitler, ekonomik olarak diisiiniilirse 2-3 defada hasat
edilmesi daha uygun olacaktir (Anonim, 2007).

Kirazin uygun hasat zamaninin belirlenmesinde kullanilan Kkriterler;
gelisme siiresi, meyve kabuk rengi, suda ¢6ziiniir kuru madde miktari, asitlik
miktari, daldan kopma, meyve eti sertligidir.
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Kirazda tam gi¢eklenmeden hasada kadar gecen giin sayisi belirlenerek
gelisme siiresi hesaplanir. Gelisme siiresi ile yaklagik hasat tarihi tahmin
edilebilir. Bazi kiraz ¢esitlerinin tam ¢iceklenmeden hasada kadar gecen giin
say1s1 Tablo 2’de verilmistir (Tarim ve Orman Bakanligi, 2023).

Kirazlarda renklenme onemli bir hasat dlgiitiidiir. Meyve kabugu ceside
0zgl tam rengini almalidir. Meyve rengi renk aletleriyle Ol¢iilebilmektedir.
Ayrica renk kartlar1 da kullanilabilmektedir (Tarim ve Orman Bakanligi,
2023).

Tablo 2. Baz kiraz gesitlerinin tam ¢igeklenmeden hasada kadar gecen giin say1si

Cesit Giin sayisi
Early Burlat 40-50
Stella 55-60
Bing Spur 55-65
Van 55-65
Jubilee 60-70
Starks Gold 60-70
0900 Ziraat 65-75
Lambert 65-75
Merton Late 65-75

1.2. Erken veya Ge¢ Hasadin Etkileri

Farkli olgunlasma zamanlari meyvelerin kalite 0Ozelliklerinde ve
biyokimyasal profillerinde degisikliklere sebep olmaktadir (Keles, 2018). Bu
sebeple hasat zamani depolama iizerinde 6nemli etkiler gostermektedir.

Kiraz meyveleri erken hasat edildiginde, meyveler ¢eside 6zgii irilige,
renklenmeye, yeterli tat ve lezzete ulasamaz. Hasat sonrasinda meyvelerde
hizli su kayb1 ve fizyolojik bozukluklar gériiliir. Erken hasat edilen meyvenin
dala tutunmasi giiglii oldugundan dolay1 hasat zorlasir (Akgiil, 2005; Tarim ve
Orman Bakanligi, 2023).

Kiraz meyvesi ge¢ hasat edildiginde ise, meyve olgunlugu ilerlemis
olacagindan dolay1 tat ve lezzet kayiplart meydana gelir. Hasat sonrast meyve
hizla yumusar, kararir ve fizyolojik bozukluklar ortaya ¢ikmaya baslar. Geg
hasat edilen meyvenin dayaniklilig1 azalir ve meyve saptan kolayca ayrilir
(Akgiil, 2005; Tarim ve Orman Bakanhigi, 2023).
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1.3. Hasat Sekilleri

Pazara yiiksek kalitede kiraz sunabilmek icin, meyve sapiyla birlikte
alinmak suretiyle elle hasat yapilmasi uygun olmaktadir. El ile toplamada,
meyvenin sap1 bas ve isaret parmagi arasinda tutulmali ve yukari itmek
suretiyle sapm dalciktan ayrilmasi saglanmalidir. Bu asamada meyvenin
koparildig1 yerde gelecek yilin meyve gdzleri bulundugundan dolayi dalin
kirllmamasina, meyvenin ise berelenmemesine dikkat edilmelidir. Gida
sanayide islenmek {izere toplanacak kirazlar ise mekanik hasat yontemi ile
hasat edilebilmektedir (Anonim, 2007; Gharaghani ve Solhjoo, 2021).

Bir dekarlik kiraz bahgesinden hasat edilen 800-1000 kg’lik iiriin
basarili olarak kabul edilmektedir. Yiiksek verimli ¢esitlerde bu miktar 1200-
1500 kg’ a kadar ¢ikabilmektedir (Anonim, 2007).

Hasat edilen meyveler 3-5 kg’lik sepet veya kovalara konularak
paketleme evlerine gotiiriilmelidir (Sekil 1) (Anonim, 2007). Kiraz meyveleri
paketleme evlerinde, iriligine, agirligina ve rengine gore siniflandirilmals,
smiflandirma isleminden sonra kiraz meyvesinin istekleri dikkate alinarak,
pazar istekleri dogrultusunda paketleme islemlerine gegilmelidir (Tarim ve
Orman Bakanligi, 2023). Genellikle, uygun havalandirmaya sahip plastik
veya ahgap kasalar, seffaf plastik torba veya kutular iginde paketlenebilir
(Krishna ve digerleri, 2021).

Sekil 1. Plastik sepet icerisinde hasat edilmis kiraz (Anonim, 2021)
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Tiirk Standartlarina (TS) gore, tasima sirasinda meyvelerin korunmasini
saglayacak ozelliklerde ambalajlar kullanilmalidir. Kullanilacak ambalajlarin;
temiz, yeni ve {riiniin zarar gormesini Onleyecek kalitede olmasma dikkat
edilmelidir. Ambalajlarin yapiminda kullanilan her tirli malzemenin ve
iclerine konulacak herhangi kagit ve benzeri maddelerin insan sagligina zarari
olmamalidir. Bu malzemeler yeni, temiz, kuru ve kokusuz olmalidir. Eger
meyve ylizeyine etiket yapistirilacaksa, etiket ¢ikarildiginda meyve yiizeyinde
herhangi bir iz, leke ve kabuk zarari olusturmamasina dikkat edilmelidir.
Ayica ambalajlarin igerisinde herhangi bir yabanci madde (yaprak, kabuk,
sap, tas, toprak vb.) bulunmamasina 6zen gosterilmelidir (Sekil 2) (TS 793
Kiraz ve Visne, 2008).

Sekil 2. Ambalajlanmis kirazlar (Anonim, 2023)

1.4. Smiflandirma

Tirk Standartlarina (TS) gore, taze olarak pazara sunulacak kirazlarin
soguk depolama ve tagima kurallar1 asagidaki gibi bildirilmistir (TS 793 Kiraz
ve Visne, 2008).

Kirazlar kalite 6zelliklerine gore; Ekstra, 1. sinif ve II. sinif olmak iizere
i¢ sinifa ayrilmaktadir. Kaliteli kirazlarin belirlenmesinde;

e Meyvenin biitiin olmasina,

e Saglam olmasina,

e Temiz olmasina,

o Taze goriiniislii olmasina,

o (Ceside Ozgii renk ve sekilde olmasina,

e Cesit 0zelligine gbre meyve etinin siki olmasina,

e Saplarmin diigmemis olmasina,
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e Hastalik ve hastalik zararinin bulunmamasina,
e Bocek ve bocek hasarlarinin bulunmamasina,
e Yabanci tat ve aroma bulunmamasina,

e Dis ylizeyde 1slaklik bulunmamasina dikkat edilmelidir.

Pazara sunulacak Kirazlar, genel olarak gelismesini tamamlamig
olmalidir ve olgunluk &zelliklerini gostermelidir. Bu durumda kirazlar elle
toplanilmaya, ambalajlamaya ve tasinmaya dayanikli olmalidir. Meyveler,
gidecegi yere ulastiginda tiikketime uygun durumda olmalidir.

Ekstra: Bu simifa giren kirazlar dstin kalitededir. Bu kirazlar iyi
gelismis ve ceside ozgii irilige ve renge sahip olmalidir. Uriiniin genel
goriintiistinii bozmayacak ¢ok hafif yiizeysel kabuk kusurlar1 bulunabilir.
Simiflandirmada, bu smifin i¢inde % 5’e¢ kadar 1. simf kalitede kiraz
bulunabilir. Asir1 olgun meyveler olmamalidir.

1. Smif: Bu smifa giren kirazlar iyi kalitededir. Ceside 6zgii veya ticari
tipinin genel &zelliklerini tastmahdir. Uriiniin genel goriintiisiinii bozmayacak
hafif sekil ve renk kusurlar1 bulunabilir. Bu Kkusurlar meyve etinde
olmamalidir. Ayrica kirazlarda herhangi bir yanik, yarik-gatlak, ¢iiriik-ezik ve
dolu hasar1 gibi kusurlar bulunmamalidir. Simiflandirmada, bu smifin iginde,
% 10’a kadar II. simif kalitede kiraz bulunabilir. Gozle goriilebilir derecede
clirtikliik ve asir1 olgunluk gosteren meyveler bulunmamalidir.

II. Simif: Bu smifa giren Kirazlar, daha st smiflara giremeyen fakat
genel Ozelliklerini tagiyan meyvelerdir. Bu smifa giren kirazlarda, renk,
gelisme, sekil ve kabuk bakimindan kalite ve ambalaj i¢inde sunumunu
etkilememek {izere; c¢eside Ozgii Ozellikleri korumak sartiyla sekil, renk,
iriinlin genel gorlintlisiinii bozmamak kosuluyla, kiiciik ve iyilesmis yara
izleri gibi kusurlar bulunabilir. Siniflandirmada, diger siniflara giremeyen
fakat tiikketime elverigli olan kirazlardan % 10’a kadar bulunabilir. Fakat
belirgin bir yara, bere, ¢iiriime, kotiilesme ile tiikketime uygun olmayan tiriinler
bulunmamalidir. % 4’den daha fazla olmamak sartiyla, gozle goriilebilir
derecede c¢trtklik ve kurtlu meyveler ile % 2’den daha fazla olmamak
sartiyla, asir1 olgun meyveler bulunabilir.

Boylamada, Ekstra sinif icinde 17 mm’den, I. Smif ve II. Sinif i¢inde
ise 15 mm’den kiiciik meyveler olmamalidir. Her smifta belirtilen en kiigiik
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captan daha kiiciik boyda olanlara %10 oranma kadar tolerans

taninabilmektedir.

1.5. Hasat ve Hasat Sonras1 Donemde Meydana Gelen Kalite

Kayiplan

Meyve yetistiriciliginde hasat ve hasat sonras1 dénemde meydana gelen
kayiplarm Onlenmesi ve azaltilmasi ¢ok &nemli bir konudur. Uriinlerin
tiketiciye kadar giden siirecinde, bu kayiplarin en aza indirilmesi hem iiretici
hem de iilke ekonomisi agisindan ayrica 6nem arz eden bir konudur (Kaynas,
2004; Karacali, 2011; Ozcan, 2012; Karacali, 2016; Ozcan, 2020). Tiirkiye’de
2022 verilerine gdre 656.041 ton kiraz iiretimi yapilmistir (TUIK, 2023).
Hasat ve hasat sonrasi yasanan kayiplar onemli boyutta oldugu igin bu
iiretimin tamami ticarete konu olamamaktadir. Kirazda, hasat doneminde %8,
pazarlama asamasinda ise %15 oraninda kayip yasandigi bildirilmektedir
(Ozcan, 2012). Bu oranlar dikkate alindiginda 2022 yili toplam kiraz iiretimin
yaklagik 150.000 tonu tiiketiciye ulagamadan kayip oldugu anlamina
gelmektedir.

Yetistiriciligi yapilan {iriinler hasat sirasinda ve hasat sonrasinda cesitli
nedenlerden dolay1 kayba ugramaktadirlar. Bu nedenler arasinda; ¢esitli iklim
olaylari, fizyolojik bozukluklar, yanlis kiiltiirel uygulamalar, hastalik ve
zararli etmenleri, kalifiye olmayan is¢i, uygun olmayan paketleme, tasima ve
muhafaza vb. yer almaktadir. Kirazda da bu nedenlerden dolay1 kayiplar
yasanmakta ve bu kayiplar hem verim ve kaliteyi hem de iilke ekonomisini
olumsuz etkilemektedir (Kaynas, 2004; Ozcan, 2012; Karagal1, 2016; Ozcan,
2020).

Kirazda en 6nemli kayiplar fizyolojik bozukluklardan ileri gelmektedir.
Kirazda meyve catlamasi, kirazin en Oonemli fizyolojik bozukluklarmdan
biridir. Bu durum, meyvenin kalitesini ve piyasa degerini diislirmektedir.
Catlama, meyvenin sap g¢ukuru etrafinda, gévdesinde veya alt kisminda
meydana gelebilir (Sekil 3). Van, Lapins, Rainier, Sam ve Sweetheart gibi
cesitler daha diisiik catlama orani gosterirken, Bing ¢esidi meyve catlamasina
oldukg¢a duyarlidir (Malik ve digerleri, 2021).

Kiraz meyvesinde ¢atlamanin nedenleri igerisinde; meyvelerin
catlamaya yatkilhigi, yagis (6zellikle yagisin hacmi ve dagilimi) ve topragin
nem kosullar1 yer almaktadir. Bu bozuklugun olusumu dayanikli gesitler
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kullanilarak ve meyve yiizeyinden suyun uzaklagtirllmasi i¢in kuru hava
spreyleri kullanilarak ve hasattan Once haftalik araliklarla %0.3 CaCl;
(Sharma, 2006) yaprak spreyleri kullanilarak kontrol edilebilir (Malik ve
digerleri, 2021).

Sekil 3. Kirazda fizyolojik bozukluk: meyve ¢atlamasi (Malik ve digerleri, 2021)

Kirazda ylizey cukurlasmasi ve morarma diger onemli fizyolojik
bozukluklardir (Sekil 4). Cukurlagma, hasattan birkag giin sonra belirgin hale
gelen mekanik sikisma nedeniyle epidermal hiicrelerin birlesmesi olarak
ortaya ¢ikarken, morluklar hasat sirasinda toplayicidan kaynaklanir ve
epidermisin ¢ok altinda goriiniir. Bu bozukluklar kiraz solunumunun ve etilen
iiretiminin artisgina neden olur ve bu da sonu¢ olarak meyvelerin zarar
gdrmesine ve glirimesine yol agar. Bu bozukluklar, meyvelerin uygun sekilde
toplanmas1 ve paketlenmesiyle yapraklara giberellik asit spreyleri sikilarak
kontrol edilebilmektedir (Singh ve digerleri, 2018; Malik ve digerleri, 2021).

B

‘» c—\'
Sekil 4. Kirazda fizyolojik bozukluk: meyve ¢ukurlagmasi ve morarma (Malik ve
digerleri, 2021)




KIRAZ | 236

2. KIRAZDA DEPOLAMA

Kirazlar 0 ve -1 °C'de ve %90-95 oransal nemde 2 haftaya kadar
depolanabilirler. Sert etli kirazlar, aymi kosullarda 3-4 haftaya kadar
depolanabilmektedir. Kirazlarin depolanmasinda, modifiye atmosfer paket
(MAP) kullanilirsa, 0 °C sicaklikta ve % 90-95 oransal nem kosullarinda 6-7
haftaya kadar muhafaza edilebilmektedir. Kontrollii atmosfer (KA) depolama
sistemlerinde muhafaza edilecekse, 0-5 °C sicaklik, % 90-95 oransal nem, %
3-10 O, ve % 10-15 CO; kosullar kiraz i¢in uygun olmaktadir. Kirazlar, 0 °C
altindaki sicakliklara dayanabilmektedir. Fakat uzun siire bu sicakliklarda
muhafaza edildiginde tat ve lezzeti bozulmaktadir. Kirazlar ambalajlandiktan
sonra goOlgede tutulmali yagmur, ¢ig ve gilines altinda veya dondurucu
soguklarda birakilmamali ve bu sartlarda yiikleme yapilip bosaltilmamalidir.
Uzak pazarlara gonderilecek kirazlara, ambalajlandiktan sonra 6n sogutma
yapilmasi gerekmektedir (Anonim, 2007; TS 793 Kiraz ve Visne, 2008;
Ozcan, 2020; Tarim ve Orman Bakanhg, 2023). Kirazlarda Kkalitenin
korunmasi i¢cin meyvenin 10 °C'ye kadar sogutulmasi yeterli olmaktadir
(Kaynas, 2004). Eger kiraz ihra¢ edilecekse, 6n sogutmada kirazlar kisa bir
siire igerisinde (8 dakika) 4 °C'ye kadar sogutulmasi gerekmektedir. Bu
uygulama ile kirazda bozulmalar 6nlenmis, dayaniklilik arttirilmis olacaktir
(Akgil, 2005).

Kirazlar ambalajlandiktan en kisa siirede tasginmali, tasitlara
yiikletilinceye  kadarki stirede iyi havalandirilmig golge yerlerde
bekletilmesine 6zen gosterilmelidir. Kirazlar kamyonet, kamyon, tir vb.
araglara yiikletildikten sonra da acgikta fazla bekletilmemelidir, gélge bir yerde
tutulmalidir. On sogutma islemi yapilan Kirazlarin tasinmasinda soguk
zincirin bozulmamasi i¢in mutlaka sogutucu araglarin kullanilmasina 6zen
gosterilmelidir. Kiraz, 0-1 °C’de %90-92 oransal nem kosullarinda 5 ila 7 giin
siireyle tasinabilmektedir. Ulkemizde kirazlarm depolama ve tagmmast TS
5356’ya gore yapilmalidir (TS 793 Kiraz ve Visne, 2008; Ozcan, 2020; Tarim
ve Orman Bakanligi, 2023).

2.1. Kontrollii Atmosfer (KA) Depolama

Kirazlarda kalite kayiplarmnin  en biiyilk nedeni ¢iirlimeden
kaynaklanmaktadir. Raf émrii boyunca kirazlarin, 0 °C'de veya 10 ila 20
°C'de depolanmast sonucu g¢iirlimeler meydana gelebilmektedir. Kirazlarin
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depolama 6mriinii uzatmak ve kalitesini korumak igin birgok arastirmact KA
depolamasmi  kullanarak CO, ve O, konsantrasyonunun farkl
kombinasyonlarin1 denemistir. Kirazlarm tolere ettigi CO, ve O, seviyelerinin
sirastyla %15 ve %2 oldugu bildirilmistir (Kader, 1989; Krishna ve digerleri,
2021) (Tablo 3).

Tablo 3. Bazi kiraz gesitlerinin kontrollii atmosfer (KA) depolama kosullari

Depo.  Oransal Hava Depo
Cesit sicakhign ~ Nem Bilesimi (%) eP0- Kaynak
©C) (%) CO, 0, siiresi
. Akbudak ve digerleri
0900 Ziraat 0 90+5 25 5 60 gii
84 2008)
. Luchsinger ve digerleri
Bin 1 95 10 2 21 gii
g 8N (2005)
Lapis 1 95 10 5 40 giin  Tian ve digerleri (2004)
Remon ve digerleri
Sweet Heart 1 95 2 5  6hafta ve digerient
(2003)

2.2. Yetistiriciligi Yapilan Bazi Kiraz Cesitlerinin Depolama

Kosullari ile Tlgili Yapilmis Calismalar

Farkli 6zellikteki modifiye atmosfer paketlerinin (MAP), 0900 Ziraat
kiraz ¢esidinin depo ve raf omrii siiresince iiriin kayb1 ve kalitesine etkilerinin
belirlenmesi amaciyla bir ¢calisma yiiriitiilmiistiir. Calismada {i¢ farkli MAP
kullanilmig ve Kirazlar, 0-1°C sicaklik, %90-95 oransal nem kosullarinda 35
glin siireyle depolanmigtir. Yapilan ¢alismanin sonucuna goére MAP
kullanilarak 0900 Ziraat ¢esidi kiraz meyvelerinin 21 giin siireyle
depolanabildigi bildirilmistir (Sen ve digerleri, 2016).

Hasat sonrasi salisilik asit (SA) uygulamasi ve modifiye atmosfer
paketlemenin kirazda muhafaza siiresi ve kalite iizerine etkilerinin incelendigi
caligmada 0900 Ziraat ¢esidi kullanilmistir. Kirazlar, 0 °C sicaklik ve %90
oransal nem kosullarinda 35 giin siireyle depolanmis ve belli araliklarla bazi
Olglimler yapilmistir. Aragtirma sonucuna gore SA uygulamasinin kontrol
meyveleri ile karsilastirildiginda kalite 6zelliklerini korumada etkili oldugu
bildirilirken, bu etkinin MAP ile birlikte kullanildiginda daha da arttig1 ifade
edilmistir (Yasar ve Sabir, 2016).

Yapilan bir ¢alismada, Merton Late ve Bigarreau Gaucher kiraz
¢esitlerinin muhafaza siiresinin arttirilmasi, muhafaza siiresince meydana
gelebilecek ciirlime ve fizyolojik degisimlerin en aza indirilmesi amaciyla
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farkli dozlarda etanol buhari uygulamasi yapilmistir. Kirazlar, 0-1 °C sicaklik,
% 90-95 oransal nem igeren soguk hava deposunda 4 hafta siire ile
depolanmistir. Caligmanin sonucuna gore etanol uygulamasinin kirazlarda
¢iiriimeyi 6nemli oranda azalttig1 bildirilmistir (Torguk ve digerleri, 2016).

Yapilan bir ¢alismada, 0900 Ziraat c¢esidi kiraz meyvelerinin hasat
sonras1 gorsel ve biyokimyasal kalitesinin arttirilmasi amaciyla ultraviyole-B
ve LED 1sik kullanilmistir. Kiraz meyveleri 4 £ 1°C sicaklik ve % 85-90
oransal nem kosullarinda depolanmigtir. Caligmanin sonucuna gore
ultraviyole-B uygulamasindan olumlu sonuglar alindigi bildirilmistir (Sahin
ve digerleri, 2021).

Hasat sonras1 metil salisilat (MeSA) uygulamasinin depolama siiresince
0900 Ziraat kiraz ¢esidinin meyve kalitesine etkisini belirlemek amaciyla bir
caligma yiriitilmiistir. Calismada, MeSA uygulamasmin &zellikle meyve
kabuk rengi, meyve eti sertligi ve suda ¢oziiniir kuru madde miktari iizerine
olumlu sonuglar verdigi bildirilmistir (Varli Yunusoglu ve Ekinci, 2021).

Yapilan bir ¢alismada, hasat sonras1t UV-C, sicak su ve UV-C + sicak
su uygulamalarinin Regina kiraz c¢esidinin depolanma siiresince kalite
parametrelerine etkileri arastirilmistir. Kirazlar 0 °C sicaklik ve %90-95 bagil
nemde 20 giin siireyle depolanmistir. Caligmanin sonucunda, kontrol
meyveleri ile kiyaslandiginda tim uygulamalarin kiraz meyvelerinin
depolanmasinda olumlu sonuclar verdigi bildirilmistir (Islek ve digerleri,
2023).

Kirazin depolanmasinda, hasat sonrasi kitosan ve natamisin
uygulamalarinin meyvenin fizikokimyasal ve mikrobiyal 6zellikleri {izerine
etkileri arastirilmistir. Calismanin sonucunda, kitosan uygulamasimin kirazin
fizikokimyasal 6zelliklerinin korunmasinda etkili oldugu bildirilmistir. Ayrica
Kitosan-natamisin uygulamalarinin kirazin patojenik mantarlarini inhibe ettigi
ifade edilmistir (Zhang ve digerleri, 2022).

Kirazin hasat sonrasi kalitesini arttirmak i¢in arastirmacilar, yeni bir
muhafaza teknolojisi olan izokorik (isochoric) depolamay1 incelemislerdir.
Calismada, kiraz meyveleri izokorik (-5 °C sicaklik 15 MPa Basing), izobarik
(-5 °C sicaklik 0.1 MPa basing) ve normal depo (3°C sicaklik %90 nem)
kosullarinda 30 giin boyunca depolanmistir. Caligmanin sonucuna gore
izokorik depolamanin diger depolama kosullarina gére meyve kalitesini daha
iyi korudugu bildirilmistir. Calismada, izokorik yontemle depolanmig



239 | KIRAZ

meyvelerde normal depolanmis meyvelere gore daha az agirlik kaybi ve
kahverengilesme oldugu ve daha yiiksek antosiyanin ve askorbik asit icerigine
sahip oldugu ifade edilmistir (Bilbao-Sainz ve digerleri, 2022).

Kirazin depolanmasi ve kalite kayiplarinin en aza indirilmesi i¢in farkl
cesit kirazlarla birgok calisma yapilmistir. Ozellikle depolamada kullanilan
modifiye atmosfer ambalajlarin etkilerini belirlemek iizere birgok caligma
vardir. Baz1 kiraz ¢esitlerinin modifiye atmosfer paket ile depolama
kosullarinin bildirildigi ¢aligmalardan bazilar1 Tablo 4’te verilmistir.
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Sonug olarak kiraz lezzet agisindan ¢ok sevilen ve bolca taze tiiketilen,
ayrica meyve suyu, recel, sekerleme vb. islenmis {riinler seklinde de
tiiketilen, ekonomik olarak 6nemli bir degere sahip meyvedir. Tiirkiye, Kiraz
tiretiminde diinyada 6énemli bir konuma sahiptir. 2005-2021 yillar1 arasindaki
veriler incelendiginde Tiirkiye, kiraz iiretimde ilk sirada yer almaktadir (FAO,
2023). Ayrica Tiirkiye, diinyanin en Onemli kiraz ihracatcisi iilkelerinden
birisidir (Aras, 2018; Tarim Uriinleri Piyasa Raporlari, 2021). Kiraz
cesitlerinin hemen hemen hepsinin taze olarak tiiketilmesi, genel olarak
sanayide islemeye uygun olmamasi kirazda depolama uygulamalarinin
Oonemini daha da arttirmaktadir (Torcuk ve digerleri, 2016). Yapilan
calismalar incelendiginde farkli sicaklik, KA, MAP ve organik/inorganik
bilesik uygulamalar1 yapilmig ve g¢esitlerin meyve Ozelligine, iirlinlerin
tasinma mesafesine gore farkli sonuglar elde edilmigtir.

Kiraz hasadindan tiiketiciye gelene kadar gegen siireclerde onemli
miktarda kayiplar yasanmaktadir. Bu kayiplarin en aza indirilmesi i¢in hasat
asamasinin meyvenin g¢esidine gére uygun zamanda yapilmasi, ayrica uygun
hava kosullarinda kalifiye isciler tarafindan meyveye zarar vermeyecek
sekilde hasat edilmesi olduk¢a 6nemlidir. Bununla birlikte uygun ambalaj
malzemeleriyle paketleme yapilip, g¢eside gore ihtiyag duyulan optimum
kosullarin saglandigi araglarla miimkiin olan en kisa zamanda tiiketiciye
ulastirilacak sekilde transferi gerceklestirilmelidir. Hasat edilen kiraz eger
transfer zamanina kadar beklemesi gerekiyorsa, yine g¢esidine gdére uygun
ortam kosullarmin saglandigi depolarda belirlenen maksimum siireyi
asmayacak sekilde bekletildikten sonra transferi gergeklestirilmelidir. Hasat,
depolama ve tasima agamasindaki bu kriterlere biiyiik bir hassasiyetle azami
sekilde uyulur ise, yasanacak meyve kayiplari da en aza indirilebilir.
Boylelikle 6nemli bir ihrag iiriiniimiiz olan kiraz1 yetistiren ireticiler daha az
ekonomik kayba ugrarlar ve iilke ekonomisine daha ¢ok katk: saglayabilirler.
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