
Abhandinng iiber clcn Wachtel~vcizcn (1 a 
Rougottc)  R4clanipyrum arvensc  L.; 

yon 

13. M. l3. G a s p a r d .  --- 
iJoitrnv1 dc I’hysiologie t-sprrirnenrnle et pathologique par F. N u -  

g c n d i e Torn. I S .  D. 256 - 286). 

4. I .  Ei i i ige  alie Autoren, wie T h e o p l i r a s t  +> und 
G a l  e n  **) , spreelien bestimnit von dieser Pflanze ***), abcr 
keiner VOIL ihiien ha t ,  SO vie1 uns bekannt , von tler rothen 
oder violetten Farbe Nachricllt gegeben , die deren Sauten 
dem Brode mittheilen. Die neuern Srhrifisieller iibcr Botaiiik 
iind Landwirthschaft begniigen sich damit, diese Thatsachen 
anzuf~iliren , ohiie jedoch dariiber etwas inehr zu sagcn oder 
deshall:, Versiiche anmslellen. Ich glniihe jedoch, dass ein so 
auffallendes Phlnomcn fine genauere Unlersuchung verdiente, 
die ich in chemisclier uiid iikonomischer IIinsicht vornahm 
unq deren Resilllate liicr folgen. 

j. 2. ~lelnrnpyrurn bildet uine Galtiing in der Didyna- 
~nia  Angiospermia L i nn 6 s, gt-hiirt in die ICltlsse oder Familie 

__ 

*) Tritico siculo proprium datur , quod nlclampyrirrn vocant quod 
est innocens,  ncc sicrit lollurn grave ct caput tentans. Hist. 
plant t .  VIII.  Cap. 5. 

*) I)lclampyrurn autrm nuncupntum r r  tritici quoqttc tnutatione 
gcncratur sed pravitatc qunrn plicrirnron a /olio rcliqrcitur. 
De facu l t .  aliment. Lib. 1. Cap. 57. 

*+*) Das Wort kommt auch in dean Werke des D io  s c o r  i d  e s  

vorl dort bezieht cr sich sher nicht auf die hier in Rede 
stehende Pflanze sondcrn aof ein Orlgewichs, wahr- 
scheinlich den Leindotter (camdiizc) inyngrurn guod melnrn- 

pyrurn aliqui vocan? etc. De inat. med. T. IP-. Cap. 111‘. Edit. 
JVIathioli Vemt .  1565 in Fol. 



iler Personafeu nach 'I'ournefort und Adanson,  zu 
den I'ediculuricn nacL B. J u s s i e u  uiid D e s f o n t a i n e s ,  
zu den i?idynamisclvn I~hitiantl i~ideii  n x h  V e n t e  na t I zu 
der. Lih;nantiiecn n i d  A. L. d e  J u s s i e u  und zu dcn Pcrso- 
mien, Section der Hliiiisnfhacwn nach D e c a n d 01 1 e. Diese 
(;ai:uiig begreifl inrhtere h i m ,  elleixi ich h ! b s s t r .  niicli vor- 
zugs\--cise iiur wit ilcr her& in dcr Aiit'schiih gcnaiiiilen 
Si;i:"c;<b- 

4. 3. Dic Pflanze zii beschrciben, diirfte iibcrfliissig seyn, 
du nichts Pr'eucs iiinziizusctzcli ist , was nicht schoii bcrriis 
heknniii w-Cre ; dagrgen fiige icli inehrcre fieubachtungen utid 
Beinerkungeti, die Syiionynie, VcgctaIiuiis - Art, Cullur, 
das Blha it. 8. w. betreffend, bei. - 

Das MeZwrLpyrimL is1 cine jllirige - und \I' iiiterpflnnze 
(annzdie  et hiuernnle), d. L. sic JurchlEuft alle Perioden ilires 
Wrrclistliunls binnen einein Jahrc , inuss aLer vor deiii Win-  
ter ausgesaet werdcn. Im Noyenher oder Decein1)c.r t rcibt 
aie einige Bliitter, w a s  hiPweilen erst im Fcbruar uder RIZrz 
geschieht, sie f2n$ Ende Mai odcr im Aiii'aiigc dcs Juni 2.11 

bliihen an untl reift je tlac!i dem Lande in Juli oder A L I ~ U S I .  
Z u r  Erndtezeit ist sie jedoch noch in voller Vegztalioii, weil 
ihrc verscliicdenen Elunicn sich nicht zu gleiclier Zcit , son- 
deru nach und nacli entwickeln. Man sicht also im Juli auP 
denisslipen Zweige unten reife Sanien, in der Mitie abye- 
welkto Elunien, iind an der Spitze solche, die sich erst im 
AuSust Sffiieri. 

E. 4. Mail frifft sie vorzugsmeisc auf Weizen- Aeckern, 
allein sic kain auch gut nvischen der Gerste und dein Hafer 
fort, wohiii ich sie iw. SpEtjahre geslet hatte. Sie verhllt 
eich also nichl wie das LoIirrnL ( i w a i e ) ,  das i iur  ('f) irn W e b  
zen, oder Bronw,  gewijhnlich grid genaiinf, der n u  iniRog- 
gen wiichet. 

5. 5. Die unmitlelbare Einwirkuiig der ICitze oder der 



SonnenlicMes sugf dcm Xdumpyrum n i r l t  zu;  es letest b l d  
seine Zweige lilingn , und Finat an, zu~~mnicnzuschriiinp- 
fen, und wenn &e a111 'l'a:!e halb verwelkie Pflanze aucb 
bei der Naclit strh w i d e r  e r h c l ~ t ,  60 sfiibt sie doc11 ndch 
cinigen Wuclien 0 t h  srlbst in mcnigeri 'Tagen ab. Dies ist 
die IJrsaclie, wI\rLiIii tler Warlitelmeizen , den man in eine 
fiir ilm allein brstininiie 1lrtl)attr sYct, niciit rprtkomlllt, M &- 
rend clcm cr iiiit Gctreidc auyq:;et  volIboinmen gut vegctirt. 
Er bednrf also diirchaus Scliattvn, \vie ohne Z\vcifel alle an- 
dcre Arlen derscllxm Gatluiig, die alle in W,iltlern oder auf 
Wiesen, an vor der Sotine geschiitz.trn Stellen w ~ c l i s e n  *). 

4. 6. VVahrsclieiu1icli liegt hierin die I'rsache , wariim 
das hlelampyriim voriugcweise in Lalten odtr teniperirlen 
Liittrtern vorkontnit, wie in Dlne~nnrlr , England Belgien, 
L)eutechleoJ, Friinlireicli , wihrend dem es in ehigen FIo- 
ren warmer 1,2iitler 1 i i C I i t  angelithrt wird. Auch yersirhcrkn 
inich einige $lilitairperwneri, die sich lange in Spaiiicn urtd 
d e n  IS cinigreiclte Ileapel oufhielten, tlort Iiiends Hrod geselien 
711 haben , das von tleni Wiichielm*cizen gefdrbt ~ e ~ e s e r ~  
wgre. Iildesaen Itaben doclt 'r 11 e 0 p h r it s ! uiid G a 1 e n , die 
in Gricchenland , Kleinasieri :ind It alien lchten , wie hercils 
erinncrt wurde, d a w n  gercdet , uiid der erste d iae r  Antoren 
sagt noch hesonders, dass er in Sicilien im Geireide eich finde. 
Dazu ltomint 111111 iiocli, dass alle Arten dieser Pflanze in dcr 
F l o ~  voii~3ontpellier odrr des siidiclien Frankreichs verzeicli- 
net sind. Wahrachcinliclr abcr boianien sie in dieaen siidli- 
chen Gegendtn nur an gebirgigtm Orten vor, die weniger 
Warm siud als die Ebenen. 

4. 7. l l a s  iMeZnnipyram cIrvensc gedeihet nur auf trock- 
nem Boden, auf lialkgebirgen, und fast gar nicht an 

*) M. pratense L. M. sylvnticurn L. fil. ncinorosurn L. &I. cris- 
tatuin L. 
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feuchien Iehniigen oder sandigen fitellen der Ebenen und 
Thllcr. Uayegen koinint ,Wefomp~rcrnr glunticum in Menge 
in feiicliterr Waldungen und in nich kall.haltigem Ooden der 
Ebene fort, w o  cutere unbeknnnt ist und a i d  schlecht ge- 
deihet, \Venn inan sie aussget. 

4. 8. Alle l’hcile des Wiiclrtelwcizens siltd rijfhlich oder 
violeit, beWtlde~X aber sind die Blrinicn scliiin rot11 und zwar 
so ciuidder, je weniger sit vom Grtrcide hescliattct und luetir 
der Sonnr: ausScsulxt sind. W s e  m i h e  Farhe 1st die Ursache 
der V:iIlisiininc~t R m g t t f e ,  f i cugco ie  , TIerbe r o l q y ,  RouS:e - 
Herbe, ~iw!#iue. - 

4. 9 Der Wnclitelweizen wird van deli I’hicren l q i e -  
rig nurgesucht unrl gefresscn , weshalb ma11 vorschlrre, ihn a18 

Futterkrout 7.u ziehen , nuch riihren davon die Namen OCL- 
sen - oder Kul~weizsn. (Ble‘ de rachss, Rle’ de Lot-zjf). ,We- 
hzmpyrurn silriaficum , on einiscii Orten unler dein Ramen 
Herbe h. P,hpic bekannt, wird t;leicbfalls yuii den Thiercu 
gsliebt ; aiich l a w n  pule 1~1aiis-xi.rih~ dio I’flari;.c im M a i  iind 
Jiini sorgGI tig fiir ciio Kiihe sainniltw. Die Viisel schcinon 
\‘Viderw*illen gt-gcn die Samen diescr beiden I’fiaiizen zu 
Iiaben , wcnigsrciis €liihncr u n c l  ’l‘aihcn wol l~cn sic nictit 
heescti iirid riihrttm sie h u m  an. duch die Pfcrde miigcn 
diase Gcw Aclise nicht. 

Wenn dcr Samen clcs Wnclrlclwcizcns &Iig isi, 
so Cllt er eogleicli  US den Kapseln, urid .sGt sich sclbs! im 
Juli und AupSt ally. Niir zu gut .gc‘!::iht er auch, menn 
der Same niit unreiiicn Wcizen im Spiitjahr in die Erlle 
komm t. 

Samen, die ich im MB’rz, April, h i ,  Juni, Juli, 
August uiid Sepfcinber sHete , keimleti liiclil, wobei nocli 
besonders zu bwmken iot , dass die in den Soinniermonaten 
ausgesiictcn, wenn sic von dem vorigcn .Talire warcn, in 
Faulniss iihcrsingeli. Die im Friihjnhre ausgtsaeten uiid un- 

4. 10. 
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yerselirt gcblickncn Sanicr; kcinrlcn erst im Tiovcmlter, I)+ 
celuber , Jannar , Fcbriinr oder Miir>:, friilicr oder spliter , je 
nach der Teniprm!ur c!es inter.. Iiiinrrr heobnchtete ich, 
dass sie nur d a m  krijatc;i, w w n  es dcs Nachts leicht fmr, 
am T a p  a i m  w i s d c r  tlmiiie. .LqiiicuLlals !:.&Lit tk: Siiiiie Jea 
Wrrchielweizcns friilier, als wmn er fiid \J'OC~I~II in dcr 
Erde lag, ungerilir wie der ZeLlrri, Petersilic u. s. w. 

i. i i .  An freier Luft 1 erliert dicstr Saiiic sciiie lieiin- 
kraft hilinen cinein Jnhrr. Deswegen iuachte icli schon frii- 
her (Sr'ance puhliqrrs de f(x Socic~d du Jura, du AToveniCre 

1826 p. 29, Idern nrtne' 18'27 1'. 32 - 33) ,  bekannt, dass 
ein sicheres Mittel, dns W w i d e  vor diescr Pflanze zii bc- 
waliren, darin brslehe, dass iiian allen W.cizen ziir Saat 

nehriw. 
4. 12.  .An cleiu Soiiien des ~~-acli tr lmeizens liabe ich 

liriiie her.mdere Kranltheit, Roqt, Jlntterkurn, Brarid 11. s. w., 
heobnchtct, icli sah niir, dass er vor und nach rler Iicife 
von cinein klrincn lrisehie angegriffen w i d ,  daas , y:-ie ic l i  
glaube, den Kussdkiifcrii (c/iaranCon) sicli niiliert. 
ich im Pvlai iuid Jiini cine kleinc FIieSe: aus einer schwarzen 
eifiirniigcu Piippe (chrysnlide) krieclien, sie war in dem fil- 
zigeii Zellgevr-ebe d ~ ~ s  sturnpten nlteii Samens, nicht aber ia 
dcm iniierri Kern x lbs t  abscsetzt. Die Bliitier von illelamp 
arvense und silvaticurn werdexi Bfiers yon eiiiein Schmarotzer- 
pilze ( i7redo rh;nnnt/mcearum) bdalJen. - 

Untcrsusht inan den Saluen des Aclrer - Melam- 
pyruiii gleicb nach Feiner Iieife, so hat er fast die YarlJe des 
rothen Bergweizens (bU rouge des montagnes). Auch in Hin- 
6iCht der Gestnll n&rL er sich dein Weizen, iiur ist er 
kleiner, hat keirie Liirrgenfurche und ist an  einem Ende 
stumpfer. Es ist vie1 schwerer als Wasscr, aber leichtei. als  
Korir iind Weizen , iibertrifft ahcr hieriti clwas dwi Hafer, 
die Gerste und den 'I'aumdolch. Die Consislcnz ist hart 

Aiicli sah ' 

8.  13. 



113 

und gleichsam hornarlig, 8 0  dass er sich schwer do~sen 1Hsst. 

Unter dem Pistill wird e r  wie \Tachs nach gedrfickt, giebt 
aber eigentlich ltein Pulver. Der gauze Same hat keinen Ge- 
rucb, allein zerqiwtscht haucht er eineii Gerucli nach Schx+n- 
men oder Sclilamw. Bus. Gekaut findct nian den Geschniack 
anfangs zuckcrarlig und fade , hinterher aber v i m  Bitterkeit 
im tiaunici~ wghrend des Schlingens , uiiter den Zlhnen 
bleibt vie1 sehr weisses , elastischcs Gemebe , das sich init 
den nIarkc der Binsen oder des Holluitders vergleichen 1Psst. 

4. 14. Wenn cler Snrne des Med. arven-se yon dcmsel- 
ben Jnlire u i d  in &cringer Menge dem Weizen beigernischt 
ist , so kann inan ilin darin bei obcrRIcliliclier Betrachtung 
leicht iihersehcn , ist er aber Elter, PO bemerkt ma7i ihii leiclit, 
v e i l  er aisdann, statt blond oder gelblich wie der des Weizens, 
dunkelhraun oder eelbst schwarz wie Dinte geworden ist. 
Die blonde Farbe geht schon nach einigen Monatcn in das 
Braune iiber, dann stellen sich schwarze Flecken ein , und 
zuletzt nach einem lalire oder 18 illonaten wird er vollkum- 
men scliwarz. Ilierin liest oline Zweifel die Grsache, 
warurn die Pflanzc den Kaiiien Jf&?,&pnveo~ , Mdampyrutn, 
schwarzer \Veizen (bU noir) erliielt *) , nicht aber , wie es in 
manehen Scliriften steht, wegen der Farbe, dic dcm Brodc niit- 
gattieilt wird; denn diese ist violelt und niclit schwarz. - 

4. 15 - ?. 45 erit ldt  die cheinische hnalyse des Samens 
dee Wachtelwkizens sehr ausfiihrlich dargestellt ; Herr lh. G. 
behandeltc ihn Init k a k m  Wesser , mit heissein Wasser , init 
Alliohol, mit Aetlier, init Siiiiren, mit Alkalien und mil Peuer. 

4. 46. Dkse  Uiitersuchung zeigle das Daseyn folgentler 
Bestaiidtlieile : 

8)  In Frankreich heirst diese Pflanze noch quenc de Zoup, queue 

de rcnrird, corne t f e ,  inahon, gorno.1. 

Annal. d. Pharm. 11 Baa. 1 Hft. S 



1) Vie1 kiieeartige, tehr oxydiybaw, in Wasser cnd 

Alkalien whr lbsliche Mnlerie, die dogeger; von Afkohol, Ae- 
flier und SEureri nicht geliisl wird j die letzlern, so \vie ad- 
striiigirende 81dk priicipiliren sic ; Lei eingetrctcmx Essig- 
g&gng coal;iJlirt 8Ie  rind nimmt einc rrhwurze Fsrbo an, 

2 )  Eitie Iikine ($inJ:litiil ~iWPis6stoff 
3) Eiiie zieullich aiiselinlirlic Mcngt! Gumruiharz , das 

5) Eilia felte, wcisse uiid concreia MIotcrie, 

b) Ein geIhes fliissips Oel, otter cine Ar: iMa.  
7) Eine fsrbende gelbrotlie ( ~ U U P ' F ] ,  in WLESL'I., Alko- 

hol und Siiiiren IBslicbe, in Aelher unliisliciie Nn!rrie. 

in Vrasser iincl Alkoliol liislich ist, nicht aher in1 Acther. 
d i e  innn 

fiir Atc.erin ( d c r  abdu!en 'I'olg halten PRWL 

$) Etwns znckerilrlige, xiich: krysiiJJi.~irI~i>rc 31Li.tcric. 
9 )  Vie1 Ho1zfn.w. 
1o)Enctlich als Protlukted~rVerbl.rnnniig: srliwdelraiircs, 

vicl phosphor- salxsrrures und vielleiclit phosplicnsnurcs Knli 
aauren Kt&, ctwae Kieselerda r i i d  Eisencxyc]. 

Si.c eiitli~ltzn wi.der G:Xtiki i i te ,  no& GerbeFtciff , ncjcli 
Stiirlr~idd, nor11 t j c h v f e i ' L l ,  llnd in der h c h c  hcfiitdet sich 
kcin kohlerisarirer l ialk,  

4. 47. Ich wiinschtc zu whsen, oh ltic xlindicltcn SioM'e, 

die &ch in den? Ssinen hefillden, ouch in den Etc!i~cht,  Brit- 
tern mid Bluinen drs .PleZampyru.m. vorkonimm ich nleDto 
desholb einige I1i:rq~tversuchc mii verdiiedeiien krautartigcn 
Theilen en,  und cs zersetzte sich: 1) Jhss sie beim Kucheti 
achwtwz wurdeii iind wie mit g1Rzendt.r Dinte gcfirnkst cr. 
schicnen ; dassdbe geeckieht diircb die Giihrung , durcli tlas 
Trorlrwn an der h e b  scheinciiden Senne, ode& eonst in einrr 
erhijhten Touiperalur *). 2) Duss sie bcini Kochen viden 

IXc Botmiker bcrnerkten auch, dars aUe Artell yon file 
Iampyrum in den Herbaricn a c h u a n  werden. 
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schwammigen 8chaum l ie fen ,  dcr ledorb niclit 0118 wahren 
Eiweisestoff gebildet zu aeyn acheint. 3) Dass sie tcbtiell in 
Giihriing iihergehen und dahei rine grossc Quantitiit satires Gas 
aitsheu cheti , woraiif die schw iirdiche Fliissigkeit alshnlt! 
klar wird, 4) Dabs ihr cot~centrirtes Dckolrt , welchcs &he 
(htescenCe) und sehr hraun ist, reichlich durch Mkohol , Gall- 
Ppfel , sckwefel~airrea Eiseri 11. s. w. pr;icipitirt, dann farblos 
iiiid hell wird, wie die Liisuog dcs Sewens selbst. 5 )  Dass 
dieselbe gekochtc Niissigktit LackniuPpapier r6thet. 6)  Das, 
6 k  I~eirn Zusntz vGn sc l~~vc~r lsaure~i i  Eisen schynrz wird. 
7) t)aes sie yon S:iuren rusenwth , VOII -1llialicn Sriingelb- 
lirh pfarb t  wird. 8) Dass sie melir oiicr wenigcr getriibt 
und priicipitirt wird \'on lilceca~rrm Ammonialr . salpeter- 
eaurein Silber urid Qucclidixr. $1 Dase die wolilgetrock- 
riete I'flarze 3 iLres Gewichts Asche 1iefet.1, dic ails densel- 
ben Eknicnten bedeht, wie die der Saiueii, dorh niit dein 
Clnterschirdc, dtias Itolilensawer Kalk und Xctalloxyde reicli- 
lirher vorhandm siiid. 10) Endlich dass Weizeiibiod, wc l -  
chee 111;11: uiit d w ~  eben hemerkleri concentrirtpn 1kkolrlc an- 
Gnc1r.t G J ~ L T ~ I . )  eine zwar geringe , aber doch deutlichc r09eri- 

r h e  wler violette Farbc aniiiuiiut, was nicht der Fall i3t 
wit der Macerations - Fliissigkeit. 

 US dem Angegtbcnen erhellt , dass die krautsriigen 
Theilc dP6 .l?f~Zumpytz~m, w:e die Samcn dir 1Gseartige Ma- 
ierie rnttallen , aber meit weniger rricklich. Sie enthaltcri 
uberdem GalluvXute, Chlorophyll und viele Kelliealze , die 
IH iia Verbreanen in kohlensawe Vcrbindungm iibergrken. 

4. 18. Mehrere Rotaniker gehen a n ,  dascr in den Pfianzcn 
iiiclit nur einer vnd derse1l)en Gattuiig, soridern aucfi der n5m- 
liclicn Familic glricht chemische Eestandtheile ~orhanclm 4wl.  
Sie hchaupten dahei- ferner, man kSnne durck die Analyse 
nachwciseii, ob C~MJ Pflanzen - Farnilic wahrhaft nsiurlich, 

8 '  
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d. h. nu8 riclilig eusgew%ldlrn Cliedern zusaiiiincngeselzt 
sey. 

Ich lrannte zalilreirlie A usnalunen von dicser Regel in 
Bcircif d'er I'arbes!offc, drr nghrenden, lieillir6ftigen oder 
giftigcn Bestaiidtlieile cfcr Gcw8chse , und wollte nun wis- 

Sen, mie sich clie Sache verliJte iiir!tsiclitIich jeries Stoffee 
des Melarnpyrrm , welchcr da. 13rod Eirbt. 

Wolil iiberzeugle icli inicli bald, dass jcnt. Iiegel in Be- 
treff d w  Arten dersclben Gattiing niclit triiyc, dcnn bei dcr 
Analyse dcs Sainens sowold, ais drr kraulartigen Thcile dcs 
breelumnp-yrum silmticirnr Lcsl;itigte es sicli, dass seine chemi- 
sche Composition durrheus dlesellx sey , \vie bci 31. unvnse, 
dnss sic dicselbcn Phiinoinene bri der G:ilirwlg urid beim 
Trocknen zeigt, dess sic in menige:. als einrni Jahre srliwarz 
wird, und dass sic cbenfalls das 13rud weinrot!, firbt. Es 
ist WahrEchcinlich, dass die andern Arten Ehnliche Produkte 
hci der Annlyse geliefert hiit!en, weim icli sit. Idtte untersu- 
then koniicii. 

4. 49. Die Seclic verliielt sic11 nicht so iiiit dem Lause- 
kraute , Pedzculwis palusiris L. ; init den1 Elireripreis, V e -  
i.onicn qfiicilcnlis 1,. ; iiiit der Baclibuiige, Preronicn Beccn- 

h n g a  L. nnd mit dcm Leirihraute, A i h r h i n u m  L i r z u i - i a  L., 
Gattungen oder Arten dersellcn Pamilie, die heine niit den 
yorigen vcrglciclil~nrc IiesulCate liefern. Alier der Ilnlincn- 
kainmt Rhinnntliw Cix'sfa CrdLii, hat vollstliidig die voti 
den Botanikern aufgesu( liton Principion hesfiitigt. Jlic zvls8- 
rige Maceration dcs pulvcrisirten Samens zeigie fast \\ ie das 
Medanyyrurn clie Bildiiiig cines iibnlirlien. aber weniger i*eich- 
lichen schwarzen Coagcrlurm (caillot noir). Setzt man den 
Seinen dem R'Iehle odcr Teige zu, so farbt er das Erod ehen- 
falls dnnkelblau, \vie man dies friiher mit Recht schon arg- 
\vohnte *), dcnn die Pflanze wEchst ni&t nur auf trocknen 

*$ Ciriir g d i  . . . .sorer Juniu, Julio ct Augusto, in pacuis  et 
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Wicsen, sondcrn ouch zwisclwn dem Gclreide, rio dass tvabr- 
scheinlich jcne FPrbuncg dcs Brodes hisweilen iiiit Unrecht 
dem MebnLpyrunL ziigwclriehen wurde. 

Oliglcirh Rilrphmcia o.&irrnlis und E. OdortLi!es L. kei- 
neswegs bei der Glihrung unrl bei der Analyse sich so ver- 
hielten wie dcr Ylrorlilrlmeizcrl und der Hahnenlramm, so 

Itamen cic do& diesen beiden Pflanzen weit niilier, a l s  das 
Lausebraut, der Ehrcnpreio , die Bachbungc und das 1,ein- 
kraut. Selzt inan die kgsearlige hlaterio ilircr Sanien dem 
Brode reichlich zu,  so theilt er h n i  eiiie deutlicht: violett- 
rotliliche Fiirbiing mit. 

4. 50. we1111 inan pulverisirtcn VVachtclweimn init ir- 
gend eineni RIelllc inisclrt, und einen Teig d a w n  inacht, 
so IJcobarhtet man keinc Farhenveranderung , weder gleich, 
noch in der Folg~.  S e f z t  inan aber cliese Substanz im Ueber- 
maaspe z u ,  PO wird die OberflIiche des Teigs nach 15  - 20 

Stundcn Inm~n,  wiihrend der untere Theil seine naliirliche 
Farbe I~eliElt, woa sich durch die oxydirende Einwirkung der 
Luff erkllirt. 

Die nesnliate sind dirselben, wenn man diesen Samen mit 
Snuerieig angcnincliteiii Melilr zusetzt und heriiach der Galirung 
iiherldsst. 

4. 5 I. Ich bereilete nIeIilkleister mit Zusalz von Medam- 
pyriirn iind liess ilin Innge kociieii, aber er FSrbte sich weder 
roth nocli viulett, aondern wurde iiur etwas grauer ids ge- 
wohnlicli. 

Zum Verglcicli bcreitete ich einen andernKleister mi! ge- 
juhrenem zum Baclrrn ferligcn Teige, iind den ich in1 Waseer 
nit Wachtelweizen verriihrte, ehe ick ilin auf das Feuer setz- 

praris, saepe d a r n  intcr segeies, u3i pnritcr agricolis odiosa 
e s t ,  qii i i t  fnrinam caeruleo color i  inJicere crcditur. H. B. 
Rupp. Flora Jen. p. 2110. Edit. Hallcri. 
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te, er wiirde nach langem Kodien blau w i r  von der Iiidig- 
stlirke der Bleichcrinnen. Ein andrrer Klzisler , ebeii PO be- 
reitet , wobei aher der Wachiclweizen erst wlihreiid dos K u -  
chens zugesetxt wurde , f;irbte eirh nirlt bhii. 

4. 52. Ich lies3 uagee3iicrte9, nichl gegohreacs H r d ,  das 
man inif gestoseenem Melampyrum gehiieici lint le, barlirn ; c9 

wurde wedtr rolh noch violett, sondern niir clwns wcniger 
braliner, a h  gew-iihnliclt. 

4. 53. Lisst man iiingcgcn diesen Salnen solchrni Brodo 
zumischen das mit Saumtcig bereitet ist, und geliiirig pcgolirt-n 
hat, so findet man es nach dein Hacken bald rmenroth , bald 
violett, bald pnrpurroth, h l d  h1:iulicJi o h  cntllicli SO gefiirl)t, 
01s wenn man Hcfc voii rothem Wein hirizuywlzt  IGlle; also 
mehr oder weniger, jc  nach der %>is untl dcr QumtitSt Jes 
TVechtdwrizrns. E3 ist ako  aus tlieecin ivic nus tlcn vorisen 
Versuchcii klar, dass die Kirbiing niir unt cr zwei uncrl,~ss- 
lichen Bedingungeq siatt findcl: 1) Lei drill Eackcn; 2) bei 
der Glhrung. 

p .  54. Kine selbst achr kleine bZcnge V\rditelweizen ist 
zii dieser Farbung hinreichend , ich bewies, dass das Piilver 
von 5 - G Grrrrien dieses Siimeiis UllgCf<illr ein Pfuiitl Brod 
ziemlic-h riiihct. 

Zu diescrn Effect ist nicht der gauze S a m  nijthig, denn 
die, wenn gleich filtrirte Fliissigkeit der w%srigen Ahcera- 
lion firbt ebcn PO gut oder nocli becser als das Piiiver, woraiis 
hervorgcht , dass dm iii kalleni Wasser liislichen Gluffe dazu 
hinreiclicn. 

Die F'liissitkeit cler Ablcochiing hingegvi riiihrt liauin tlas 
Brod udergirht ihin niir cine sch\vache Rosciif,xrlx, wodurch die 
oben 4.5 1 angrgc1)enrn Erfahrungen brktEtiSt und c i  b l l r t  werden. 

9. 55. Je I'rischcr der Same id, deslo stPrker Eirht er; 
solcher, der 4 Jahre alt m a r ,  machte nur noch ein zartesRo- 
seiivioleit , wabrrnd dein ein aiidei er, der einige Moiiate vor- 
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h r  geeammelt wiirde, in gleicher Quanfilat das h o d  sehr 
stark dunkelblau firbte. In dem Phern Samen wird dcr Par- 
besloff diirch die sicli darin von oelbet enlwickelnde Siiirro 
fixirt und weniger liislich. Nan sicht also, class dcr frisclie 
im Gel reide schwerer zu erkennentlt! Same sch;idliclicr ist als 
der 8 1 1 ~  echoit gnnz schwttrze i d  leirht ZII erkennende (4. is). 

4. 56. Die violelfr Parbe dcs Brodcs , worin filehnpyturn 
ist w i d  an der Luft dunkler , eben so durch die Einwirkung 
der Schwefel- uiid Snlzsaure; die Salpetcrsiiirre inacht cs gelh 
und die Encigsaure rosmrotlb. Alkokol zvirkt nicht darauf; 
aber in kaltem 0 t h  lcocliendcni Wurser wird es etmils blasser, 
ohne sich jedorli darin aufzuloscn. Chlor zrr>tiirt die ParOe, 
@Len $0 Alkalien, die das Brod in eine srhlciinige P u l p  ver- 
wandcln, wenn iuan vie1 zusetzt ; diese lieagentien, iudenr 
8ie das Brod entfiirben, nehmen selbst keine viol.etlc Colora- 
tion an. 

4. 57. Obgleich eLiige Schriftsleller angebcrr, dass das 
80 gefirbie Brod schiidlich bey, so ist doch daa Gegcntheil 
d u d  Erfahrung bestPtigt ; nur ist solches Erod elwas schwe- 
rer in1 Blagcn, verursacht einigw Wiclerwillen, is1 fade iind 
wrniger appetitlich. Hiihner und Hunde fressen es gerne und 
ohne alleii Naclilheil. 

4. 58. Nicht Llos das Weizenhrod wird von Xelampyrum. 
gefirbt, eondern aucli das von Korn iind Gerslr, lelzteres ziimal 
sah ~ L I S  als wie yon b lww Dinto gefa’rbt; Jagegen wurden 
Brod aus Mais und Ruchweizcn weit wenigcr gcFirbt, Z u i d  

latztcrw wurde nur blos rosenroll. 
Ich versuchte h o d  nus tiartoffeln zu ha:*ken, es war aber 

im h e r n  ein grauer, schmutriger und farLloser Brci , der 
keineswegs die Ilrodconsistenz hatte. Ich bcm.erktc n:ir einen 
riithlichen Anflug mit einigen violetten Punkten an der Pussern 
Rinde. 

4. 59. Nach allcn angeetellten Versucheii 1Lst sich anneh- 
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licgi, die durcli die Giilrriitig und h i  cler UaclAiizc uio!el t 
wiril , wlllircnd dciii sie bci dcr ikiggiilirung ciiic zcliwarze 
Farbe anniiniiif. 

4. Go. Hiiiigt diese I~ihliung v u n  einer blossen hIodiHia- 
tion der kiiscarligen 3laieric. ab,  olier von der Eriiwicklung 
und Ersclieiniing cines e i~ r~~ t i i i i i n l i c l~e~ i  I'arlwsloffcs T 1st der 

.\-organg liier derselbe w-ie bri  deiii liidigo, der au::h i i u r  durrh 
die Giihrung gel)ildei oder bcnierldich wird , und den die Clie- 
niiker dcsmcgcri ill Set:jrblcn und iiiigct'irbten eingeflieilt ha- 
ben? Ich weiss cs niclit. 

4. 61. Ich daclitc aiiflllittel, uni beirn Brodlmlren die Wir- 
lrung des $ZelmiyJyrrsm zii verliindcrn, €and aber nirlik Zu- 
reiclierides xu dicseru Zwecke. W'eicLt inan den Waclitel- 
meizen und Saincn zuvor in Alkohol ein, so Eirbt er da$%rod 
niclit, abcr iiicscis B'Iittel ist in der Praxis iiiclit nnwvt.lici!xw. 
Aucli Alkalixi , dem 'reige zirgectzt verhindt-rn (lie Fiirhuiis; 
nber zuyleich H I . I C ~  die Giilirung odcr das Gehen des Teigs, 
wenn inan vicl zmetzt;  iiiinint inan wenigcr, so wird das Koli 
durcli die SIiure dee l e ig s  rieutralisirt und die Fiirbung dann 
niclit geliiidert. 

Das wal ire  , gegcii das .i7feZL7mpyri~m nnzuwendende &fit- 
tel besteht iiur dnrin, dass man, w i e  $. 11. gemgt ~ i c . d c ,  nur 
ein Jalir altcn Weizei i  z u i ~ i  Siien n h m t ;  iihi.rdem is1 liir ge- 

liiirige Diingung 7.u sorgcn, untl rcities Geireidc ~ U S ~ U S ~ I I ,  und 
im Monat Juni die bliilieiitie leicht beinerkbarc rflanze auszu- 
rauferr ; nian muss fernrr nicht nach den liliiglirlien Priucipien 
der Agiicultur Getreicle nach Gctrcide slicn, soiiilerri im Ge- 
gentlicil aucli IY-eizen, Idee , €ieidel,orn, Haciifriichte (plan- 
t es  ri sarcler) odcr Iirache fulgcn lassen; ' den Weizen wolii 
sieben, elit: eI aiif die Miihle f;eschicl, t w i d ,  iind zuia Erode 
riuc altes (;cli.eitlr oiler d tes  Mehl mwenden. 

4. 62. ru'ocli muss man In blinsiclit ,&x Brodbereiiung 
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darauf anfiiierksoin machen : . J )  -Jksc auch die liraulartigen 
Theile des i7L nrrwase elwas das Brod Eirhen, w-enn cine ge- 
Gttigte Liisung znge-elzt wird. 2) Dase dcr Same von M. siL 
s~aticz~rn dieselbe IVirhiiiig hat, w i e  der vorige. 3) Dass der 
Ha1inerika:iiiil uiid auch etwas die Augentrosfarten die f$rhende 
Eigenscliaft liesitzen. 

eind folgeride anzunehnien: 
4. 63. Als allgenieine Iiesuittrte dieser Untersiicliungen 

1) Die Sainen yon &felnmpyrum und Ilhircant7ii~s enthal- 
ten die violette Farbe, lvoniit sie das Rrod tingiren, niclit yon 
Natur. Diese Farlh: entwickelt sic11 nur kiinstlicli darin, un- 
geKIir wie der IndiS durch Iliilfe a) der Giihrung oder des 

Saiierteiges, 1)) des Backens oder einw Hitzgrades, der $El-- 

ker ist als der des lcochendeu \Yassers; tliews lftztc eritwickelt 
nur eiiie hlaue, niclit a l ~ e r  cine violctle Farbe. 

2) Diese zufillige EirLciitlc Motcrie hlngt  yon r h n  kB;- 
seartigein SIoIfe all, den dieee Sanien reiclilich Ixsitzen ; oder 
sie ist d i e x  S u h t m z  selbst rnudificirt iirircii die Giihrimg. 

3)  Die von dem Wachtelweizen erzeugte Farbe Iixirt sich 
in dein Brode VOII fast allen Ccrealien; Cocli stPrker in dem 
eincn als in dein nridcm , ohne dass die Ursnchen hievon ge- 
kijrig bekaniit \-&en. 

4 )  Die l%rbung ist urn SO stgrker, j e  frischer Ler Same ist. 
5) Das so gcfirhte 13rod hat keirien beinerkbaren Nach- 

theil fiir die Gesundheit. 
6 )  Es is1 bis jetzt  keiri imschuldiges Miltel bekannt, das 

7)  IXcse Farbe isi sehr ausdehnbar (d@;lsiGZe), indeni 
einise Grane JleZnmnpyr~urr> zurciclicii, vie1 Rrod zu Crben. 

jcne Fiirbiiiig verliiiidcrte. 


